- Livro de Resumos

VIl Congresso Iberico
de CIéNncias Horticolas

Organizagao:

Associagao \’ Eoc&e_dald

. = Spanoia
Portuguesa depCiencias

"'} de Horticultura Horticolas




FICHA TECNICA

Livro de Resumos
VIIl Congresso Ibérico de Ciéncias Horticolas
Coimbra, 07 a 10 junho 2017

Propriedade e edi¢cao
Associacdo Portuguesa de Horticultura (APH)
Rua da Junqueira, 299, 1300-338 Lisboa
Tel. 213 623 094

www.aphorticultura.pt

SRRRRRRRERERELE!

Coordenacao
José Alberto Pereira

Revisao editorial
José Alberto Pereira

SEAEE]

Grafismo da capa
Musse Ecodesign

1"

Impressao
Hélder Fernandes Gomes

Tiragem
300 exemplares

ISBN:
978-972-8936-27-3

Impressao com < apoio de:

ENTIDADES FINANCIADORAS:

UNIRD FUROPEA “
P— COMPETE
ia ireaitiimesne Tepel A A TSI SO T

2 Vill Congresso Ibérico de Ciéncias Horticolas Coimbra, 7 2 10 de iunhio de 2017



1}

m——y Azeites de oliveiras centenarias: estudo comparativo de duas épocas 182
cn!u-m de colheita
= N. Rodrigues, P. Baptista, A. Bento & J.A. Pereira
=0
-i'-1| J
=) 183
ey sessdo Tematica: Rega e Fertilizac3o £
i Sessao lematica: Rega e rertiiizagar
':’ Comunicag¢des Orais
r: Uso del riego subterraneo y riego parcial de raices para mejorar la 185
| % eficiencia productiva y econdmica del agua en limonero temprano
| ‘ J.G. Pérez-Pérez, JM. Robles, V.B. Quinto, J.L. Lozano, J. Garcia-
| 3 -Garcia, P. Botia
o Red de dispositivos de bajo coste para la monitorizacidon de pa- 186
.’ " rametros ambientales relacionados con la gestién del agua y la
— energia en riego de horticolas
) F. F. Martinez, M.J. Oates, M. Ferrandez-Villena
— Garcia, JM. Molina Martinez, A. Fernandez Lopez & A. Ruiz Canales
e
i) Uso da agua em rega deficitaria e estimativa de coeficientes cul- 187
_r_‘, turais num olival intensivo no Alentejo
) N. Conceicdo, L. Tezza, M. Hausler, S. Lourenco, C. Pacheco & M.1.
) Ferreira
)
) Uso eficiente del agua en los frutales del Sureste Espafiol 188
i) A. Melian Navarro, M.D. de Miguel Gémez, A. Ruiz Canales & M.A.
I Fernandez-Zamudio
[
i) Estudos de fertilizagdo em castanheiro com aplicacdo de calcério, 189
e} azoto, fosforo, potassio ou boro
meil M. Arrobas, S. Afonso, 1.Q. Ferreira, C. Correia,
L J. Moutinho-Pereira & M.A. Rodrigues
emml)
B Efeito da aplicagdo de composto na cultura de stevia (Stevia re- 190
) baudiana Bertoni)
) M. Reis, L. Coelho, G. Santos, U. Kienle, J. Beltrdo
e}
i) Painéis
i}
"f"‘"b Un sistema para manejar el riego en cultivos horticolas mediante 192
)
1
—
]
e
b

la monitorizacion del estado del suelo
I. Nicolas, J.M. De la Rosa, JA. Lopez, P. Soto, R. Torres,
A. Pérez & R. Domingo

Livro de Resumos

15



Azeites de oliveiras centenarias: estudo comparativo de duas épocas de
colheita
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Resumo

A época de colheita da azeitona é um fator determinante da qualidade dos azeites.
No entanto, a pratica de colheita antecipada tem ainda grande resisténcia por parte de
muitos produtores, maioritariamente no olival tradicional. Neste trabalho estudou-se a
influéncia de duas épocas de colheita, uma tempora e outra tardia, nas caracteristicas de
qualidade, sensoriais e estabilidade dos azeites extraidos de exemplares de oliveiras
centenarias. Numa exploragdo da regido de Mirandela procedeu-se a colheita de frutos, de
oito oliveiras, na primeira semana de novembro, quando a maioria se encontrava com
coloragdo verde violdcea, e na primeira semana de janeiro, com os frutos completamente
negros. Os azeites, extraidos numa linha Abencor, foram avaliados nos parametros de
qualidade (acidez, indice de perdxidos, coeficientes de extingdo e avaliagdo sensorial),
estabilidade oxidativa pelo método Rancimat e teor em fendis totais (expressos em mg/Kg
de azeite). Os resultados indicam ndo ter havido influéncia da época de colheita ao nivel da
acidez (em média 0,2% em acido oleico) e do K70, em média 0,12. Todos os restantes
parametros avaliados foram influenciados pela época de colheita, com incrementos ao nivel
do indice de perdxidos, que passou de 2,86+1,08 mEq.0,/Kg de azeite para 6,96+1,59
mEqg.0,/Kg de azeite e dos valores de K;3;, com valores médios de 1,42+0,27, na primeira
colheita, para 1,5610,43 na segunda. Da primeira para a segunda colheita verificou-se uma
diminuicdo do teor em fendis totais, de 103,3+14,7mg/Kg para 88,9+10,2 mg/Kg e da
estabilidade oxidativa de 18,3+6,7 horas para 12,0+4,6 horas, com uma perda média de 33%.
Sensorialmente nos azeites extraidos de azeitonas colhidas tardiamente, o frutado foi menos
intenso e maduro, enquanto na colheita tempora era verde, mais intenso e os azeites eram
mais complexos.

Palavras-chave: Qualidade, avaliacdo sensorial, estabilidade oxidativa.

Agradecimentos: Este trabalho é financiado pelo ProDer no ambito do projeto “OliveOld - Identificagdo e
caracterizagdo de oliveiras centendrias para a obteng¢do de produtos diferenciados”, pela Fundagdo para a
Ciéncia e a Tecnologia (FCT, Portugal) e pelo FEDER no dmbito do programa PT2020 pelo apoio financeiro ao
CIMO (UID/AGR/00690/2013). O primeiro autor agradece ainda a atribui¢do de uma Bolsa de Doutoramento
(ref. SFRH/BD/104038/201) pela FCT.

182 VIII Congresso Ibérico de Ciéncias Horticolas Coimbra, 7 a 10 de junho de 2017



