XXII Encontro Luso-Galego

Quimica

9 a 11 novembro 2016

Instituto Politécnico de Braganga | BRAGANGA - PORTUGAL

Livro de Resumos

http://xxiilgq.eventos.chemistry.pt

> @

EEEEEEEE

il Quimicos de Galicia



Q) Quimica

9 all novembro 2016

Instituto Politécnico de Braganca
BRAGANCA - PORTUGAL

2ipb

) = TinsTiTuTo PoLITECNICO
SOCIEDADE PORTUGUESA DE QUiMICA DE BRAGANCA

2

Quimicos de Galicia



TITULO
Livro de Resumos do XXII Encontro Luso-Galego de Quimica

EDITORES
Helder T. Gomes, Maria Olga A. S. Ferreira, Jodo Barreira, Joana Amaral

EDICAO

Sociedade Portuguesa de Quimica
Av. da Republica, 45 — 3° Esq
1050-187 Lisboa — Portugal

DATA
Novembro de 2016

EXECUCAO GRAFICA
IPB, Soraia Maduro (design)
Sersilito — Maia (impressao)

FOTO DE CAPA
Rami Arafah

CATALOGACAO RECOMENDADA
Livro de Resumos do XXII Encontro Luso-Galego de Quimica
Instituto Politécnico de Braganga, Braganca, Portugal, 2016, 336 paginas

ISBN
978-989-8124-17-3

TIRAGEM
350 exemplares

@ Sociedade Portuguesa de Quimica
Direitos reservados. Proibida a reproducéo deste livro por qualquer meio, total ou parcialmente, sem autoriza¢do expressa da
Sociedade Portuguesa de Quimica.

Os Editores declaram que o contetido dos resumos cientificos € da inteira responsabilidade dos respetivos autores.



XXII ENCONTRO LUSO-GALEGO DE QUIMICA
Organizado sob os auspicios de

Sociedade Portuguesa de Quimica

Colégio Oficial de Quimicos de Galicia

COMISSAO DIRETIVA

Baltazar Romao de Castro (FCUP)
José Luis Costa Lima (FFUP)

José Luis Figueiredo (FEUP)
Pelayo Rubido Muiiiz (COLQUIGA)
Juan Mogin del Pozo (COLQUIGA)
Antonio Macho Senra (COLQUIGA)

COMISSAO CIENTIFICA
Joaquim Luis Faria (FEUP)
Artur Silva (UA)

Victor Freitas (FCUP)

Mario Ferruzzi (NCSU, USA)
Ignacio Pérez Juste (UVigo)
Moisés Canle Lopez (UdC)
Pilar Bermejo Barrera (USC)

COMISSAO ORGANIZADORA
Helder Gomes (IPB) - Presidente
Ana Isabel Pereira (IPB)

Ana Vera Machado (UM)
Baltazar Roméo de Castro (FCUP)
Filomena Barreiro (IPB)

Isabel Ferreira (IPB)

Joana Amaral (IPB)

Jo&o Barreira (IPB)

José Alcides Peres (UTAD)

José Luis Costa Lima (FFUP)
José Luis Figueiredo (FEUP)
Lillian Barros (IPB)

Manuel Coimbra (UA)

Olga Ferreira (IPB)



XXII Encontro Luso-Galego de Quimica
QAMA38 PAINEL

Efeito da adicdo de pdlen na producao de hidromel
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1IESAB — Escola Superior Agraria de Braganca, Campus de Santa Apoldnia,
5300-253 Braganca, Portugal
2CIMO - Centro de Investigacdo de Montanha, Escola Superior Agraria — Instituto Politécnico de
Braganca Campus de Santa Apolénia Apartado 1172, 5301-855 Braganca, Portugal
*adriana.machado1992@gmail.com

Em Portugal, a apicultura € uma atividade dirigida essencialmente para a producédo de mel de alta
qualidade. No entanto, ocorrem perdas de mel significativas durante os processos de extracgéo,
embalamento e lavagem dos recipientes. Assim, para valorizar a regido e aumentar o rendimento dos
apicultores é importante aproveitar uma fraccdo do mel desperdicado, como por exemplo, para a
producao de hidromel. O hidromel é uma bebida alcodlica tradicional, que contém entre 8 a 18% (v/v)
de etanol, que resulta da fermentacédo do mel diluido realizada por leveduras. No entanto, quando esta
bebida € produzida com mel claro observam-se paragens e amuos da fermentagéo, provavelmente
devido a limitagdo em nutrientes deste tipo de mel [1]. A utilizacdo de pdlen como ativador da
fermentacdo apresenta-se como uma aposta favoravel, devido a sua composicdo em proteinas,
vitaminas, minerais e lipidos [2].

Este trabalho teve como objectivo avaliar o efeito da adicdo de diferentes concentragbes de pdlen (10,
30 e 50 g¢g/L) na producdo de hidromel, nhomeadamente no desempenho fermentativo e nas
caracteristicas do produto final.

Para a preparacdo do mosto foram utilizadas ceras de mel claro que foram lavadas de modo a atingir
23 °Brix. O mel diluido foi suplementado com nutrientes comerciais e seguidamente, dividido para
adicionar as diferentes concentra¢cfes de pdlen. Paralelamente, foi preparado um mosto, sem adi¢ao
de pélen, como controlo. Todos os mostos foram inoculados com a levedura enolégica seca ativa
Saccharomyces cerevisiae Lalvin QA23. As fermenta¢Bes foram monitorizadas diariamente através da
leitura da densidade Optica, determinacao das unidades formadoras de coldnias e quantificagdo dos
aclcares redutores. No final das fermenta¢des, a qualidade dos hidroméis foi avaliada através da
determinacéo dos parametros enolégicos pH, acidez volatil, acidez total, azoto assimilavel, SO2 total e
teor alcodlico.

Na fermentacao controlo observou-se uma paragem no consumo dos agucares, ficando o hidromel com
cerca de 100 g/L de agucar residual. Por outro lado, a adicdo de pdlen ao mosto, independentemente
da sua concentragdo, estimulou a cinética de fermentagdo com o consumo completo dos acucares. O
hidromel produzido com concentracdes de pdlen de 30 e 50 g/L apresentou um teor alcodlico mais
elevado. No entanto nestes hidroméis, também se verificou uma concentracéo mais elevada de azoto
residual, sugerindo que a concentracéo de poélen adicionada podera ter sido excessiva.

Resumindo, neste estudo verificou-se que o pélen, particularmente adicionado em concentracdes
baixas, pode ser um ativador apropriado para suprimir a limitacdo de nutrientes, existente na producao
de hidromel a partir de mel claro. Apesar dos resultados serem bastante promissores, € importante
avaliar a influéncia da adi¢do de pdlen no perfil aromatico e nas propriedades sensoriais do hidromel.
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