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Os fluidos alimentares com viscosidade elevada sio frequentemente processados em permutadores de
calor de placas (PHEs) em regime laminar. O desempenho termo-hidriulico dos PHEs do tipo chevron
depende das propriedades do fluido processado e das caracteristicas geométricas dos PHEs,
nomeadamente do dngulo das corrugagdes sinusoidais das placas, 5, e do ricio de aspecto de canal, %

No presente trabalho estuda-se o desempenho hidrdulico de PHEs com B£=0

n

Fig. 1: Geometria de um canal de um PHE com §=(°.

Foram efectuadas simulagdes com valores de ycompreendidos entre 0 e 1, sendo y definido por
¥=2b/p, Uma vez que muitos fluidos alimentares podem ser descritos pela lei de poténcia, €
estudada a influéncia do indice de fluxo nas propriedades do escoamento, tais como queda de pressio,
campos de velocidade e tortuosidade.

Para efectuar o estudo numérico recorreu-se ao soffware de dindmica de fluidos computacional

POLYFLOW® e este foi efectuado numa Dell Worksation PW530 com | GB de memdria RAM.
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Antes de resolver os problemas em estudo foram resolvidos problemas mais simples mas similares de

forma a validar os pressupostos e métodos numéricos utilizados.
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