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INTRODUCCION 

Una no mas se celebra este congreso que reune a Ios profesionales de la qufmica 

de ambos la dos del Mino. Con la misma ilusi6n de la primera vez, aquel14 de noviembre 

de 1985, cuando nos reunimos en Santiago de Compostela algo nerviosos, pero con la 

convicci6n, de que era necesario establecer un intercambio de conocimientos, que 

permitiese potenciar las relaciones interpersonales de Ios profesionales de la Qufmica. 

Ahora seran 32 a nos compartiendo investigaci6n y experiencias. 

Esta XXIII edici6n del ENCONTRO GALEGO-PORTUGUES DE QUfMICA ha sido 

organizada bajo Ios auspicios del Colegio Oficial de Qufmicos de Galicia, Asociaci6n de 

Qufmicos de Galicia y Sociedade Portuguesa de Qufmica. 

COMISION DIRECTIVA 
Manuel Rodrfguez Mendez (COLQUIGA) 

Jose Luis Francisco Fuentes (COLQUIGA) 

Jose Ram6n Bahamonde (COLQUIGA) 

Jose Luis Figueiredo (FEUP) 

Jose Luis Costa Lima (FFUP) 

Baltasar Romao de Castro {FCUP) 

COMISION ORGANIZADORA 
Jose Maria Fernandez Solis (UDC) 
Manuel Rodrfguez Mendez (COLQUIGA) 
Jose Manuel Andrade Garda (UDC) 
Fernando Barbadillo Jove (UDC) 
Jose Luis Mier Buenhombre (UDC) 
Antonio Santiago Penfn (NAVANTIA) 
Hervilia Maria Seco Lago (COLQUIGA) 
David Ausin Neira (UDC) 
M~ Paz G6mez Carracedo (UDC) 

COMISION CIENTfFICA 

Wolfgang Parak (Marburgo) 
Jose Manuel Andrade Garda (UDC) 
Carlos Herrero Latorre (USC) 

lgnacio Perez Juste (UVIGO) 

Artur Silva (UA) 
Victor Freitas {FCUP) 

Joaquim Luis Faria {FEUP) 

La Comisi6n Organizadora del XXIII Encontro Galego-Portugues de Qufmica, desea 

manifestar su agradecimiento a las siguientes instituciones: 

REPIOL 
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DISTRIBUCION DE COMUNICACIONES 

SALAS 
DfA HORA 

PLENARIAS A B c 
12,15 CP1 

13,15 ALM01 NN01 CAT01 

13,30 ALM02 NN02 CAT02 

13,45 ALM03 NN03 CAT03 

15:45 ALM04 NN04 CAT04 

16,00 ALMOS NNOS CATOS 

15 16,15 ALM06 EDU01 CAT06 

16,30 CP2 

17,30 POSTERS 

18,30 CP3 

19,30 ALM07 AMB01 CAT07 

19,45 ALMOS AMB02 CATOS 

20,00 AMB03 

10,00 CP4 

11,00 ALM09 CAT09 

11,15 ALM10 AMB04 CATlO 

11,30 POL01 AMBOS CAT11 

11,45 POSTERS 

12,30 CPS 

13,30 BB01 AMB06 CAT12 
16 

13,45 BB02 AMB07 CAT13 

15,45 QUIN01 AMBOS AGR01 

16,00 QUIN02 AMB09 AGR02 

16,15 POL02 AMB10 AGR03 

17,00 CP6 

17,30 POSTERS 

10,00 CP7 

11,00 SAU03 AMBll QOOl 

11,15 IND02 QAOl Q002 

11,30 IND03 QA02 QFOl 

17 11,45 POSTERS 

12,45 IND04 QA03 QF02 

13,00 IN DOS QA04 QF03 

13,15 IN DOl QAOS QF04 
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RELACION DE CONFERENCIAS PLENARIAS V COMUNICACIONES 

CONFERENCIAS PLENARIAS 

CPl Interaction of Colloids with Cells 

CP2 Valorization of natural resources by the extraction of value-added molecules 
for food applications 

CP3 Medici6n de Atm6sferas peligrosas en el sector naval 

CP4 Fibers from proteins and lipids: Structure and dynamics from advanced 
spectroscopy and fluorescence microscopy methodologies 

CPS Aprendizaje activo de la Qufmica: casos contextualizados sabre ciencia de Ios 
alimentos. 

CP6 Modelling Enzymatic Reactions-advances and pitfalls 

CP7 El Biogas potencial de mejora para la industria gallega y del norte de Portugal 

COMUNICACIONES 

Quimica Agricola 

AGROl Assessement of ammonia concentrations from naturally ventilated dairy 
cattle buildings of northwest Portugal 

AGR02 Does FTIR-ATR represent a suitable tool for evaluating summer stress 
exposure in vineyard? 

AGR03 Estudo de marcadores volateis alternatives da fermentac;:ao rumina I em vacas 
Holstein 

AGR04 Evaluaci6n mediante espectroscopia de RMN de 13C en estado solido del 
efecto del uso del suelo en la materia organica de suelos tropicales 

Quimica Alimentaria. 

ALMOl Complex acylated Anthocyanins from Purple Sweet Potato towards novel 
technological applications 

ALM02 Lipophilization of anthocyanins from food wastes as a tool to produce 
valuable oil-soluble ingredients. 

ALM03 Distribution of metals between the lipid and non-lipid fractions of Amazonian 

fruits 

ALM04 Composic;:ao nutricional, qufmica e bioativa de diferentes gen6tipos de 
Abelmoschus esculentus L. Moench. 

ALMOS lnsights into catechin-7-0-glucoside content in barley and malt 

ALM06 Incorporation of betacyanin-rich extracts in ice cream: comparison among 
different additives and control formulation 
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ALM07 Lotes de reserva de Aloysia citrodora (L' Herit.) Britton e Cymbopogon citratus 
(De.) Stapf como fontes melhoradas de compostos fenolicos com 
propriedades bioativas 

ALM08 Chemometrics study on the chemical and nutritional profile of Fucus spiralis 
L. juvenile and mature life-cycle phases 

ALM09 Impact of ion exchange resin treatment on red wine sensory profile, phenolic 
and mineral composition 

ALMlO Analise de compostos nutricionais e bioativos em partes vegetativas silvestres 
de Fragaria vesca L. obtidas por cultura in vitro 

ALMll Propriedades bioativas de formula~5es hidrofilicas de curcumina: aplica~ao 
em iogurte 

ALM12 Microencapsula~ao do extrato de Agaricus bisporus e obten~ao de iogurte 
funcionalizado 

ALM13 Agrio Et Emulsio- New Products Development 

ALM14 Biogenic amines in Fish foodstuff 

ALMlS Desarrollo y evaluacion de un metodo rapido, basado en una escala de color, 
para la cuantificacion de la intensidad de la oxidacion de grasas comestibles 
de origen animal 

ALM16 Modificaciones qufmicas y fisicas experimentadas por la mantequilla de vaca 
durante el almacenamiento prolongado a temperatura de refrigeracion. 
Efecto de la temperatura de almacenamiento y de la adicion de sal. 

ALM17 Determinacion de la capacidad antioxidante en una bebida vegetal a base de 
castafia 

ALM18 Supervised Classification Methods To Authenticate Types OfTequila 

ALM19 Agrio et Emulsio- Desenvolvimento de emuls5es alimentares frutadas para 
valoriza~ao de materias-primas regionais 

ALM20 Microwave Hydrodiffusion and Gravity (MHG) from the brown algae 
Laminaria digitata 

Qufmica Ambiental 

AMBOl Sulfuros Volatiles en Acido (AVS) y metales traza en sed imentos de las Rfa de 
Ortigueira 

AMB02 Metales pesados en arroz y suelos de Ecuador 

AMB03 Geoqufmica de Fe, Mn, Cu y Co en suelos y sedimentos de la Laguna de Xufio 
(A Corufia) 

AMB04 Procesamiento hidrotermico de Sargassum muticum 

AMBOS Optimizacion de procesos de fraccionamiento de madera de Paulownia 

AMB06 Desenvolvimento de um catalisador heterogeneo de baixo custo para 
aplica~ao em processos foto-Fenton 

AMB07 Winery wastewater treatment: influence of temperature, radiation and 
transition metals in sulfate radical-based advanced oxidation processes (SR­
AOP) 
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ALM04 

Composi~ao nutritional, quimica e bioativa de diferentes gen6tipos de 
Abe/moschus esculentus L. Moench. 

Angela Fernandes1.', Spyridon Petropoulos2, Lillian Barrosl, lsabel C.F.R. Ferreira1.' 

1 Centra de lnvestiga~ao de Montanha (Cl MO), lnstituto Politecnico de Bragan~a, Campus de Santa Apo16nia, 
5300-253 Bragan~a, Portugal 

2 Department of Agriculture, Crop Production and Rural Environment, University ofThessaly, Fytokou Str, 
38446 Nea lonia, Magnesia, Greece 

*afeitor@ipb.pt 

Abelmoschus escu/entus L. Moench, vulgarmente conhecido por quiabeiro, e uma planta nativa de 
regioes tropicais e subtropicais (America do Norte e do Sui, Africa Oriental, Africa do Sui e Sui da 
Asia). Pertence a familia Malvaceae eo seu fruto e conhecido como quiabo. E consumido antes da 
maturac;:ao em fresco ou seco; as folhas e sementes tambem sao comestfveis, mas de forma menos 
comum [1]. 

Neste trabalho, estudaram-se frutos de quiabo quanto ao seu valor nutricional, composic;:ao 
qufmica e propriedades antioxidantes, utilizando cultivares de origem Grega e Norte Americana. 
Estas ultimas tern sido recentemente estabelecidas nos mercados europeus, onde os 
consumidores tern o costume de consumir frutos de quiabo de pequena dimensao. Fora m colhidos 
frutos de tamanho pequeno (3-5 cm) e grande (> 7 cm) provenientes de quatro cultivares Gregas 
(tres cultivares registadas no Catalogo de Culturas Vegetais do Banco de Genes Grego: "Boyati", 
"Pyla ea" e "Veloudo"; e uma cultivar tradicional da colec;:ao de sementes do Laborat6rio de 
Produc;:ao Vegetal da Universidade de Tessalia, Grecia: "Lasithi") e quatro cultivares comerciais 
provenientes da America do Norte ("Choppee", "Ciemson Spineless", "Dwarf Long Green" e "Silver 
Queen" ). 
0 valor nutricional foi determinado de acordo corn os procedimentos oficiais de analise de 
alimentos. Os ac;:ucares e os tocofer6is foram determinados por cromatografia lfquida de alta 
eficiencia (HPLC) acoplada a urn detetor de fndice de refrac;:ao e fluorescencia, respetivamente. Os 
acidos organicos fora m analisados por HPLC corn urn detetor de fotodfodos e os acidos gordos por 
cromatografia gasosa acoplada a urn detetor de ionizac;:ao de chama (GC-FID) [1). A atividade 
antioxidante foi avaliada em extratos hidrometan61icos (80:20, v/ v) atraves de ensaios in vitro, 
nomeadamente, atividade captadora de radicais de DPPH (2,2-difenil-1-picril-hidrazilo), poder 
redutor, inibic;:ao da descolorac;:ao do 13-caroteno e inibic;:ao da peroxidac;:ao lipfdica na presenc;:a de 
substancias reativas do acido tiobarbiturico (TBARS) [1] . 
Foram observadas diferenc;:as significativas entre os gen6tipos estudados, tanto no seu valor 
nutricional como na sua composic;:ao qufmica. Em particular, o fruto da cultivar "Veloudo" 
apresentou teores mais elevados de protefnas e glucidos, bem como maior valor energetico para 
ambas as dimensoes de fruto analisadas. "Dwarf Long Green" e "Choppee" apresentaram os teores 
m a is elevados de tocofer6is para os frutos de me nor e maior tamanho, respetivamente. Os frutos 
do gen6tipo "Ciemson Spineless" e "Silver Queen" apresentaram maior poder redutor e atividade 
captadora de DPPH, respetivamente. 
Em conclusao, a composic;:ao qufmica eo valor nutricional dos frutos de quiabo fora m influenciados 
pelo seu tamanho e gen6tipo. A pratica de colheita dos frutos enquanto sao pequenos parece 
ajudar a aumentar o teor de nutrientes na maior parte dos gen6tipos estudados. 

Agradecimentos 
Funda~ao para a Ciencia e Tecnologia (FCT, Portugal) e FEDER sob o Program a PT2020 pelo apoio financeiro ao 
CIMO (UID/AGR/00690/2013), pela balsa de A. Fernandes (SFRH/BPD/114753/2016) e pelo contrato de l. 
Barros. 
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