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Resumo

Este trabalho teve como objectivos avaliar os efeitos do género e do peso da carcaga na qualidade
da carcaca e da came de cabritos da raga Serrana. Para tal, foram utilizados 60 cabritos (30 machos
¢ 30 fémeas) da raga Serrana — Variedade Transmontana, abatidos a diferente peso vivo de forma a
obter carcagas com peso dentro dos limites estabelecidos pela Denominagiio de Origem Protegida
{4 a § kg). As carcagas foram seccionadas longitudinalmente e a metade esquerda foi dividida em
oito pegas de talho. Durante o procedimento de desmancha foram realizadas medidas de Jargura
(A) ¢ de profundidade (B) do masculo Jongissinmis, bem de cspessura da gordura subcutinea entre
a 12% ¢ a 13° costelas. Todas as pegas foram embaladas a vicuo ¢ congeladas a =25°C, até a sua
dissceacio, através de bisturt, nos scus componentes tecidulares: misculo, gordura subeutinea,
gordura intermuscular, osso ¢ residuos (englobando nervos, tendes e vasos sanguineos). Os dades
foram analisados com um modelo factorial: 3 categorias de peso de carcaga ¢ 2 sexos, sendo as
médias comparadas pelo teste de Tukey. As fémeas apresentaram mator proporgio de gordura
intermuscular (P<0,01) e de gordura pélvica ¢ renal (P<0,03). O aumento do peso da carcaga
conduziu a um aumento (P<0,05) na proporgio de gordura subcutinea, intermuscular e pélvica e
renal, ¢ a uma redugio (P<0,05) da proporgio de osso. Os machos ndo diferiram (P=0.03) das
femeas no que diz respeite as variaveis de qualidade da carne. O aumento do peso vivo de abate
provoca um aumento do eslado de engorda das carcagas, todavia estas alteragbes nilo
comprometem a qualidade da carcaga e da carne produzida. Assim, sera sensato abater os cordeiros
aos pesos mais clevados pois desta forma produzir-se-a maior quantidade de carne por cabra,
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1. Introdugio

O termo qualidade &, em si mesmo. subjectivo podendo ser interpretado de varias formas,
Todavia, a quahdade de uma carcaga deve, sem divida, ser associada i sua composigio
tectdual, uma vez que esta ¢ determinante na sua valorizagio comercial. por dois aspectos
igualmente importantes: 1) rendimento em came magra, ¢ 2) caracteristicas organolépticas
da came a que da origem. De uma forma geral, as carcagas devem possuir uma reduzida

quantidade de gordura, mas, esta, deve ser suficiente para lhes garantir wma boa



apresentagiio, conservagiio e protecgdio durante a refrigeragiio. A gordura, subcutinea e
intermuscular, desempenha um papel importante no isolamento das carcagas durante a
refrigeragdo, protegendo-as do fenomeno vulgarmente conhecido por cold-shortening
(encurtamento pelo frio). Por outro lado. algumas das caracteristicas de qualidade da came,
como a tenrura ¢ a suculéncia, est@o positivamente correlacionadas com o teor em gordura
da carcaga (Wood, 1993), pelo que a presenga, a nivel optimo, ¢, pois. essencial para
maximizar caracteristicas organolépticas da came. Uma carcaga com composigio de
referéncia, ou ideal, deve apresentar uma composigio que maximize o rendimento em
carmne magra, bem como as caracteristicas organolépticas da mesma. Sempre que isto
acontece, a carcaga deve possuir um valor mdiximo. Por outro lado, sempre que a
composigiio das carcagas se afaste do ideal, anteriormente estabelecido. o seu prego deve
sofrer penalizagdes, pelo que os sistemas de classificagio desempenham um papel
importante na defini¢io de regras para as transacgdes comerciais. Este trabalho teve como
objectivos avaliar os efeitos do género ¢ do peso da carcaga na qualidade da carcaga e da

carne de cabritos da raga Serrana.
2. Material e métodos

Neste estudo foram utilizados 60 cabritos (30 machos e 30 fémeas) da raga Serrana —
Variedade Transmontana, seleccionados em rebanhos de Tras-os-Montes por um téenico
da Associagiio Nacional de Caprinicultores da Raga Serrana. Os cabritos foram pesados
periodicamente, e abatidos de forma a obter carcagas com peso-dentro dos limites
estabelecidos pela Denominagio de Origem Protegida (4 a 8 kg). Apos 24 horas de jejum,
os cabritos foram abatidos no matadouro comercial do Cachiio e, imediatamente apds o
abate, as carcagas foram pesadas para obter o peso da carcaga quente. No Laboratério de
Teenologia e Qualidade da Carcaga e da Carne da Escola Superior Agraria de Braganga, as
carcagas foram seccionadas longitudinalmente e a metade esquerda foi dividida em oito
pegas de talho (perna, sela, lombo, costeleta, costeleta anterior, pd, aba das costelas ¢
pescogo) de acordo com o corte da Estagiio Zootécnica Nacional — EZN (Calheiros e
Neves, 1968). Durante o procedimento de desmancha foram realizadas medidas de largura
(A) e de profundidade (B) do musculo longissimus, e de espessura da gordura subcutanea
entre a 12° e a 13 costelas. Todas as pegas foram embaladas a vacuo e congeladas a -25°C,
até a sua dissecagfio, através de bisturi, nos seus componentes tecidulares; musculo,

gordura subcutdanea, gordura intermuscular, osso e residuos (englobando nervos, tenddes e



vasos sanguineos). O pll foi medido no musculo {ongissinms ao nivel da 12° costela, 1
hora e 24 horas apos o abate, utilizando potenciometro Crison (Modelo 507) equipado com
um eléctrodo de penetragiio (Modelo 52-32). A cor da carne foi medida pelo sistema
L*a*b* utilizando um colorimetro Minolta (Modelo CR-300). entre a 12" e 13° costelas.

Os dados foram analisados segundo um modelo factorial usande o procedimento Proc
Mixed do software SAS (1998). Sempre que o efeito da interacgio nio se revelou
significativo foi retirada do modelo e realizada nova analise. Para examinar a significancia
das diferengas entre as medias ajustadas entre os grupos de peso da carcaga for usado um

teste pairwise de Tukey.
3. Resultados e discussio

Na Tabela 1 apresenta-se o efeito do género e do peso da carcaga na proporgio dos tecidos
da carcaga. As fémeas apresentaram maior proporgdo de gordura intermuscular (P<0,01) e
de gordura pélvica ¢ renal (P=0.05). Os machos apresentaram maior (P<0,001) propergio
de 0ss0. e niio se observaram diferengas (P~0,05) na proporgiio de musculo e de gordura
subcutanea. Estes resultados confirmam os obtidos por (E1 Muola er al., 1999), e estio de
acordo com o esperado, uma vez que quando comparados ao mesmo peso de carcaga, as
femeas, estando mais proximas do seu peso maduro, apresentam maior proporgio de
sordura na carcaga do que os machos. No entanto, varios autores (Gallo er al., 1996
Santos, 2004) ndo tém encontrado qualquer efeito do género na proporgio de tecidos da
carcaga em cabritos.

O aumento do peso da carcaga conduziu a um aumento (P<0,05) na proporgio de gordura
subcutinea. intermuscular e pélvica e renal; e a uma redugdo (P<0.05) da proporgiio de
0ss0. A proporgio de musculo ndo foi afectada (P-0,05) pelo aumento de peso da carcaga.
Os resultados obtidos neste trabalho, confirmam os resultados previamente obtidos por
(Teixeira et al., 1995).

Na Tabela 2 apresenta-se o efeito do género ¢ do peso da carcaga no pH e na cor da carne.
Os machos apresentaram maior (P<0,05) pH uma hora apés abate. todavia ndo se
obervaram diferengas (’~0.05) entre géneros no pH as 24 horas apos o abate. O peso da
carcaga ndo apresentou um feito significativo no pH medido uma hora apos o abate. o que
estd de acordo com os resultados de (Argiello er al., 2005) e (Marichal er al.. 2003)
obtidos com cabritos abatidos entre 6 e os 25 kg de peso vivo. As 24 horas apos o abate, os

cabritos mais pesados apresentaram menor (P<0,05) pH, confirmando os resultados de



(Dhanda er al., 2003) e (Marichal er al.. 2003), os quais verificaram que o pH as 24 horas

apos o abale foi inferior nos cabritos mais pesados,

Tabela 1. Efeito do genero e do peso da carcaga na proporgao de tecidos na carcaga (media = erro padréo)

Musculo as Gl Osso GPR

Géngero T

Fimeas 58,420,52 4,840,109 9.2°+0,20 20,2"40,24 380,20

Machos 58,620,50 4,5£0,19 802025 2174023 3.0'40.25
Peso de carcaga

1kg 58,1063 4,1"£0,23 7.8"+0,31 23.2%+0,28 3172031

okg 50,740,063 4.4°20,23 8,5%10,31 20,7°¢0,28 2.9°20, 31

Bkg 58.240,63 5,5"20,23 9,5'4:0,.31 18,9 40,28 4,1°:0,31
Efeitos principats

Genero ns s - i »

Peso da carcaga ns RN bl N b

aboe

Gordura pelvica e renal

Tabela 2: Efeito do género e do peso da carcaga no pH. na cor

¢ na textura da came

— Na mesma coluna, medias com letras diferentes dentro do mesmo efeito diferem significativamente (*

=P <005, " P < 0,01, L P < 0.001), GS = Gordura subcutinea; Gl = Gordura intermuscular; GFR

— _pHI  pHI g v, B N b

Fémeas 0.3"=005 5,0:003 45,640,604 12,2+0,52 0.7+0.20

Maches 0,5":0,04 5,840,03 47,1+0,01 11,4+0,50 9,740,20
Peso da carcaga

Ake 0,440,05 59°+0,03 49,0°+0,77 95"0,03 9.6+0,24

okg 0,4£0,05 5.8%+0,03 16.4°+0,76 12,120,62 10.0=0,24

Bkg 6,4+0,05 5,8°+0.03 43,0°10,70 1382002 0 3+0,24
Efcites Principais

Genero »* ns ns ns ns

Peso da carcaga

ns

s
a, b — Meédias com letras diferentes na mesma coluna diferem significativamente * - P < 0,05, ** - P<0,01,

L P<0.001

Os machos ndo diferiram (P<0,05) das fémeas no que diz respeito as varidveis de
qualidade da carne, confirmando os resultados obtidos por (Todaro et al., 2004). Por outro
lado. o aumento de pese da carcaga conduziu a um aumento (P<0,05) da luminosidade e do
indice de vermelho. Estes resultados confirmam os resultados obtidos por varios autores
{(Marichal et al., 2003; Argiello er al., 2005), todavia (Dhanda er al. 2003) ndo

observaram diferengas nos parametros L* ¢ a* em cabritos diferente peso vivo.

Conclusies

O aumento de peso vivo de abate provoea um aumento do estado de engorda das carcagas,
todavia estas alteragdes nio comprometem a qualidade da carcaga e da carne produzida.
Assim, serd sensato abater os cabritos aos pesos mais elevados pois desta forma produzir-

se-a¢ maior quantidade de carne por cabra.
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