Livro de Resumos

Editores
M. Angelo Rodrigues - Instituto Politécnico de Braganga

Pedro Bastos - Instituto Politécnico de Braganga

Organizagao

Centro de Investigagao de Montanha - Instituto Politécnico de Braganga

Braganga, 18 e 19 de julho de 2019



Titulo:

Editores:

Organizagao:

ISBN:

Edicao:

Design da capa:

Contacto:

Il Jornadas de Lupulo e Cerveja

Livro de resumos

Manuel Angelo Rodrigues (Instituto Politécnico de Braganca)
Pedro Miguel Lopes Bastos (Instituto Politécnico de Braganca)
Centro de Investigacdao de Montanha

Instituto Politécnico de Braganca

978-972-745-262-0

Instituto Politécnico de Braganca, julho de 2019

Servicos de Imagem do IPB

angelor@ipb.pt

bastos@ipb.pt



Indice

[ 0T = - T2 1 - N 1
COMUNICAGCOES OFAiS cuvveuieiiiiirnnunsisseniiiiressssssseeniimmsssssssssssssimssssssssssssssstssssssssssssssssssssssssssssssss 3
Introduction into the world of hops (Stefan Stanglmair).........ccccccoveeieeiiiiee e 4
Challenges in the modern & successful production of hops (Stefan Stanglmair) ............c............ 5
Produzir lipulo em Braganca: situacdo atual e perspetivas (Anténio A. Rodrigues).................... 6
A recuperacion do cultivo do lupulo en Galicia (M. Belén Matilla COrtés) ........cccecvvveeercrveeeeenns 7
A rega no cultivo do Lupulo: claves para o seu manexo (J. J. Cancela) .......cccoveeeeeciieeeeeciieeeeenns 8

Fertilizacdo foliar do Idpulo com algas e aminoacidos (Sandra Afonso, Margarida Arrobas, Jorge

S4 MOrais, M ANGEIO ROTIIGUES) ......c.viveeeeieeeieeeeee ettt ettt e et st s n st n e te e saeaens 9
Estratégias de conservacdo e estabelecimento in vitro de Humulus lupulus L. (Silva, 1.,
Machado, T.M., Rocha, F., Barata, A.).....cceeii ittt ettt e et e et e e e et e e e e eeaaneee s 10
Humulus lupulus: projecto de reinserc¢do de reclusos e dinamizacdo da producdo do lupulo (I
Fernando Calado ROATIZUES) .....ceiicuiiiee ettt e ettt e e ettt e e e et re e e e eeaar e e e e eenbeeeeeenbaeeeeennsaeeas 11
Establishing an hop garden. First steps (Piers Bedford).........cccoeeecvieeiecciiiee e e, 12

Lupulos nativos portugueses: novas perspetivas para a cerveja artesanal (Isabel M.P.L.V.O.
Ferreira, Julio Machado, Miguel Faria, Armindo Melo) ......cccceeeeeeiiiieiieciieieeeceee et 13

Desenvolvimento de novas cervejas: analises quimicas e sensoriais focadas nos compostos e
atributos do Iupulo (Julio C. Machado Jr., Zita E. Martins, Isabel M.P.L.V.O. Ferreira) .............. 15

Aplicacdo do Lupulo na area da saiide: mais do que um processo de fermentac¢do (Ana
PalmEira de OlIVEITA)......ueiii ettt e e ettt e e e e et a e e e e e atr e e e e eeatbeeeaeensseeaeennseeens 16

Composicdo quimica: volateis e a e B acidos, dos Iupulos a cerveja (Hugo Goes, Jorge Sa

Morais, Luis Pedro, M2 JOE0 SOUSA) ....ccceiiuuiieeiiiiiieeeeiieeeeeeeitteeeeesetreeeeeeeasseeeeessseeeaesssseeeeeansseeens 17
Uma relagdo de paixdo: Lupulo e Cerveja (Filipa Santos, Teresa Sampaio) ........cccccecvveeeeennneen.. 18
A importancia do ldpulo na arte de produzir cerveja (Miguel Cancela) .......ccccceeeecvveeeeeciiieeeen, 19

Letra Harvest Fest - Incentivar o cultivo do Lupulo em torno de uma festa comunitaria (Filipe
Macieira @ FranCiSCO PEIEITA)......ccccueiieeeciiiee e ettt e eecte e e ectte e e e et e e e e eeaaaeeeeeeaareeseeensaeeeeennseeeas 20

ComuUNICcagoes €M PaiNel .....ccccuuueiiiiiiiiiieennniiiiiiiiiiiessiiniiessssiiiiessssssssiimsssssssssss 21

Valor agrondmico de compostados a base de folhas de ldpulo (Sandra Afonso, Margarida
Arrobas, Ermelinda Pereira, M Angelo ROAIGUES) ......coveuiviveueeieceieeeeeeeeeeeeeeseeeeee s e s s en s 22

Estudo cromatografico de compostos bioactivos em cultivares e espontaneos de lUpulo (Hugo
Goes, Jorge Sa Morais, Luis Pedro, M2 JOG0 SOUSA) ......cccuueieiiiiuiieeeeciieeeeeccireeeeeeereee e e eevree e e 23

A rega a manta provoca gradiente na fertilidade do solo e no desenvolvimento das plantas de
lGpulo? (Sandra Afonso, Margarida Arrobas, M Angelo ROAFGUES) ........c.eveeeueeeeieeeeeeeeeene. 24

Efeito da aplicacdo de calcario nas propriedades do solo e nutricdo mineral da cultura do
lGpulo (Sandra Afonso, Margarida Arrobas, M Angelo ROAIGUES) ........ccoueveeeueeeeeeeeeeeeeeeeenn. 25

Caracterizagdo agrondmica e quimica de variedades de ltipulo cultivadas em Braganca (Sandra
Afonso, Isabel C.F.R. Ferreira, Margarida Arrobas, M Angelo Rodrigues) ..........cccoeeevveueenrnnn. 26



Il Jornadas de Lupulo e Cerveja
Braganca / 2019

Estudo cromatografico de compostos bioactivos em cultivares e
espontaneos de lupulo

Hugo Goes', Jorge Sa Morais', Luis Pedro®, M* Jodo Sousa '
'Centro de Investigagio de Montanha, Instituto Politécnico de Braganga, Campus de Santa
Apolonia, Apartado 117, 5301-855 Braganca, Portugal
’Centro de Estudos do Ambiente e do Mar (CESAM), Faculdade de Ciéncias da Universidade
de Lisboa, Centro de Biotecnologia Vegetal (CBV), C2, Piso 1, Campo Grande, 1749-016
Lisboa, Portugal

ST
AL

t

ﬁ Resumo

Humulus lupulus L. é uma espécie da familia Cannabaceae. O Lupulo é uma planta herbacea,
perene, didica e geralmente diploide (2n = 20). E na producdo de cerveja que o ltpulo tem seu
maior valor econdmico a nivel internacional, ganhando uma nova projecdo recentemente,
devido ao aumento da industria cervejeira artesanal. Devido a produg¢do de compostos com acdo
bactericida, particularmente contra bactérias Gram-negativas, o lupulo A demanda por novos
aromas aumentou, impulsionada pela expansao da producao de cerveja artesanal em Portugal.
Ha ldpulos espontaneos em todo o pais e a coleta e analise dos aromas desses lUpulos pode
levar ao desenvolvimento de variedades novas e mais aromaticas. Sendo a zona de Braganca
rica em lUpulos espontdneos, os extractos volateis e a e B dcidos de lupulo espontaneo na regido
de Braganca (Tras-os-Montes) foram analisados e comparados com variedades comerciais
(Nugget, Cascade e Chinouke). As amostras foram colhidas em diferentes areas do distrito de
Braganca. Os volateis foram extraidos dos cones femininos, usando um sistema Likens-
Nickerson, e analisados por GC e GC-MS. Os acidos a e B, de variedades e espontaneos, foram
extraidos e analisados por HPLC. Nugget (amargo) e clone espontaneo mostraram semelhancas
na componente monoterpenica, com B-mirceno como principal composto (75 e 64%,
respectivamente nas cultivares Nugget e espontanea) e diferencas significativas na componente
sesquiterpenica, (12% cultivar, 0,2% espontanea) e trans-B-farneseno (ndo detectado na cultivar
Nugget e 9% na espontanea). Destaca-se a maior riqueza da fragdo sesquiterpénica do clone
espontaneo, em especial nos compostos oxigenados. Em relacdo as anadlises por HPLC, duas
amostras da mesma variedade de cultivares (Nugget), de sitios distintos, foram comparadas com
uma amostra de uma amostra espontanea. As cultivares apresentaram valores totais de 12,12%
e 14,33% de a-4cidos e 3,31% e 3,99% de B, respectivamente, enquanto a variedade espontanea
apresentou 5,35% de a-acidos e 4,3% de B-acidos.

Os maiores valores, nas cultivares, do componente a e B-acidos sdo esperados, uma vez que a
cultivar Nugget é caracterizada por um sabor amargo, devido aos acidos, enquanto que as
cultivares aromaticas, mais procuradas pelos fabricantes de cerveja, sdo valorizadas, pela sua
riqueza em aromas (Oleos essenciais), por outro lado a riqueza em trans-B-farneseno é
determinante, uma vez que é um antioxidante muito importante que pode ter uma boa
contribuicdo para a estabilidade da cerveja.
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