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A propolis no controlo da Loque Americana

Actualmente, a inica forma eficaz
de controlo desta doenga passa pela
incinera¢do da colénia com graves pre-
juizos para o apicultor. Ao contrario, a
sua disseminacdo ¢ facilmente negli-
genciada durante o maneio apicola, pois
uma colénia contaminada podera nio
evidenciar os sintomas visiveis para o
apicultor, e a propagagéo pode ocorrer
através dos ulensilios apicolas. A pi-
[hagem € outro [actor de propagacio, e
a tnica forma de o evitar ¢ através de
inspecgoes [requentes € ¢m caso posi-
tivo a eliminagdo imediata da colmeia.
A elevada resisténcia dos esporos a tra-
tamentos quimicos e temperatura € uma
dificuldade adicional, podendo ocorrer
propagacio dos esporos com muita
facilidade através das madeiras, do mel
e mesmo através da cera. A acciio das
Associagcdes de Apicultores tem aqui
um papel de grande relevéncia, através
da formagdo e alerta dos apicultores
para as técnicas de maneio mais ade-
quadas a eliminagdo/redugio da propa-
gagfio da doenga.

A propolis, uma mistura de resi-
nas, cera, mel e polen que as abelhas
recolhem para revestir os [avos de cri-
acdio, tapar buracos e fendas da col-
meia ou para embalsamar intrusos, foi
recentemente associada com a capaci-
dade de controlar os niveis de esporos
do Bacillus presen-
tes nas colonias de
abelhas que ainda nio
atingiram os niveis
criticos de
infestacdo, Antunez
et al.(2008) e Bastos
et al. (2008). A rele-
vancia destes resulta-
dos para a sanidade
das  abelhas e
consequentemente
para a actividade apicola levou-nos a
explorar estas potencialidades em con-
digdes concretas no territorio nacional,
privilegiando a experimentacdo em
Zonas Controladas, e recorrendo a apli-
cagiio de xaropes contendo extractos
ctandlicos de propelis, em colénias
previamente identificadas como con-
tendo esporos de logue americana.

A selecgdo das primeiras quatro re-
gides foi efectuada com base na exis-
téncia prévia de resultados positivos
da doenca e recaiu sobre as zonas con-

A seleccao das primeiras
quatro regides foi efectuada
com base na existéncia
prévia de resultados positivos
da doenca e recaiu sobre a
zonas controladas pelas
associacoes Apilegre e
Montimel, a zona controlada
da Regido de Leiria e a zona
controlada da Terra Fria.

APICULTURA

O Programa Apicola Nacional 2008-2010 vem apoiando desde Setembro
de 2008 o desenvolvimento de um projecto de investigacao que visa
identificar as potencialidades da propolis no controlo dos niveis de
infestagao da Logue Americana, uma doenga da criagao que tem
atribulado a actividade apicola Nacional, com mais incidéncia em
regides humidas, propicias a proliferag@o da bactéria Paenibacillus
larvae. Este trabalho, promovido pela Federagao Nacional dos
Apicultores de Portugal e coordenado cientificamente pelo Centro de
Investigacao de Montanha envolve ainda a colaboragao da Universidade
do Minho e da Direcgéo Geral de Veterinaria.

troladas pelas
associagoes
Apilegre e
Montimel, a
zona controlada
da Regido de
Leiria e a zona
controlada da
Terra Fria. Em
cada uma das re-
gides, e nos
apiarios onde [oi observada a doenca,
foram colhidas 30 a 40 amostras de mel
em colonias sem sintomas da doenca.
Todas as amostras foram sujeitas a es-
tudos microbioldgicos para avaliagio
do nivel de esporos (grau de infestagio)
efectuando-se a confirmacgio por téc-
nicas de biologia molecular, PCR. Os
resultados confirmaram as expeciati-
vas uma vez que, com excepcio das
coldnias provenientes da zona contro-
lada de Leiria, o nimero de colonias
com esporos foi superior a 70%. Na

Zona controlada pela Montimel, algu-
mas das colonias apresentavam mes-
mo valores de infestag@o criticos. Es-
tes resultados corroboram as observa-
¢des recolhidas nas visilas aos apidrios,
pois i excepcio da Zona controlada da
Regido de Leiria, fol possivel encon-
trar colmeias com sintomas de Logue
Americana visiveis.

Apos a identificaciio das colonias
infestadas foram criados trés grupos
de cinco colonias em cada uma das zo-
nas controladas, efectuando-sc a apli-
cagdo de xaropes contendo diferentes
extractos de prépolis. Um dos grupos
serve como controlo, aplicando-se nes-
se caso apenas © xarope isento de
extracto. Actualmente, esta a decorrer
a recolha de amostra de mel nessas
colonias, de forma a avaliar a relacio
entre a variacdo do nivel de esporos e o
tipo de xarope aplicado. Esta também
em curso a expansio do estudo a gua-
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tro novas regides abrangendo assim as di-
versas condigdes caracteristicas do terri-
torio Nacional.

Considerando a relagfio existente en-
tre as particularidades da prapolis e a flo-
ra disponivel em reder do apidrio, estd a
decorrer em simultineo um estudo das ca-
racteristicas fisico-quimicas da propolis
Nacional. Gragas a colaboragdo das diver-
sas associagdes apicolas ¢ apicultores a
titulo individual foi possivel obter uma
amostragem com uma abrangéncia geogra-
fica bastante significativa. E clara a exis-
téncia de uma diversidade na composicio
das diferentes matrizes de prdpolis em
especial na componente fendlica, frequen-
temente associada as propriedades bio
activas, em particular as anti-bacterianas.
Genericamente, possui uma coloragio que
varia entre a cor laranja e o verde-escuro, ¢
apresenta um teor em ceras caracteristico
em redor dos 30-35%. Valores de cera mais
elevados encontram-se nas amostras mais
escuras mas depende significativamente
mais do procedimento de recolha utiliza-
do (raspagem versus rede) do que da pro-
pria origem. Curiosamente, ao nivel
olfactivo ha uma variedade significativa
de aromas podendo nalguns casos identi-
ficar-se o cheiro a choupo, Populus spp.,
e esteva, Cistus spp., no entanto, muitas
siio as amostras com uma complexidade
de aromas bastante elevada, sinonimo de
uma contribui¢do floral variada,

A relevancia dos resultados que
possam advir deste trabalho
sera uma ferramenta para as

politicas de actuagio sanitdria.

Ao nivel do perfil fendlico é possivel
identificar claramente dois tipos de propolis:
um, muito rico em compostos fendlicos, que
reflecte claramente na sua composigdo a pre-
senga de resinas/gomas do choupo, e outro,
mais pobre em compostos fendlicos, com
origem floral ndo estabelecida, e que apre-
senta uma baixa propor¢io flavonoides/aci-
dos fendlicos. Futuramente, e dependendo
da variabilidade encontrada na composigio
das diferentes propolis estudadas sera ne-
cessdrio proceder & sua aplicacdo quer in
vitro quer nas colmeias como xarope, para
avaliar as suas potencialidades no controlo
desta doenca.

Releréncias:
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Perfis de Aroma do Mel:

Um contributo para a
e valorizacao do mel

E esta a politica europeia no dominio ali-
mentar como se expressa numa recente Co-
municagio da Comisséio ao Parlamento Euro-
peu[1], ao Conselho, ao Comité Econdémico e
Social Europeu & ao Comité das Regides so-
bre a politica de qualidade dos produtos agrico-
las (Bruxelas, 28.5.2009, COM(2009) 234 fi-
nal) da qual transcrevemos o seguinte excerto:

“Um dos principais objectivos da politi-
ca de qualidade dos produtos agricolas é in-
formar os compradores e os consumidores das
caracteristicas dos produtos e respectivas con-
digtes de produgdo. Nao se pode esperar que
os compradores e os consumidores paguem
um preco justo se ndo lhes forem dadas infor-
magdes precisas, lteis e certificadas sobre tais
caracteristicas e condicdes. Por «qualidades»
do produto agricola entende-se tanto as «ca-
racteristicas do produto» (fisicas, quimicas,
microbiologicas e organolépticas — tamanho,
aspecto, sabor, aparéncia, ingredientes, etc.)
como as «condi¢des de producio» (método
de produgio, tipo de criacdo animal, utiliza-
¢dio de técnicas de transformago, local de cul-
tivo e de produgio, etc.)”.

Assim a caracterizacio detalhada de um
produto alimentar e das respectivas condi-
¢0es de produgfo sdo ferramentas que permi-
tem destacar as suas qualidades especificas e
afirmar comercialmente o seu valor e indivi-
dualidade.

A qualidade de um produto
alimentar & hoje avaliada por um
conjunto de parametros complexo
gue inclui além das propriedades
fisico-quimicas, da auséncia de
residuos toxicos e de
microorganismos a caracterizagio
organoleptica do produto sobretudo
quando se pretende atestar a sua
origem e autenticidade.

O principal objective do projecto “Perfis
de Aroma do Mel - Um sistema de classifi-
cacfio e valorizacdo do mel portugués” ¢ a
elaboracdo de uma base de dados nacional re-
lativa ao aroma e composi¢do elementar do
mel portugués que constitua uma ferramenta
para:

Identificacio dos principais componentes do
aroma de cada tipo de mel monofloral rela-
cionando-os com a sua origem botdnica.
Caracterizagfio do aroma de mel multifloral
identificando os contributos das diferentes
espécies meliferas para o aroma final do mel.
Defini¢do dos perfis de aroma caracteristi-
cos de cada regido melifera nacional.
Comparagdo entre as propriedades
organolépticas do mel e os compostos vola-
teis mais abundantes na sua composigdo.
Caracterizagdo mineral do mel nomeadamen-
te os seus teores de Céleio, Magnésio, Fasfo-
ro, Sodio, Potassio, Manganés e outros
micronutrientes de relevo na qualidade ali-
mentar deste produto.

Despiste da presencga de metais pesados como
Chumbo, Cadmio, Arsénio, ou outros.

Como objectivo secundario efectuar-se-a um
estudo destes mesmos parametros (aroma e
composicao elementar) em amostras de propolis
portugués de diferentes regioes meliferas. Este
estudo permitira:

Identificar os compostos volateis presentes

no propolis e relaciona-los com a sua origem

botéanica e geografica.

Efectuar a caracterizagdo mineral do propolis

portugués de diferentes regides.

Comparar o aroma e a composigao mineral

de mel e propolis da mesma proveniéncia

(mesmo produtor, mesma regiao).



