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Acidos fenélicos e flavonoides glucosilados em Lavandula pedunculata
(Mill.) Cav.

Catarina L. Lopes’, Cecilia Jiménez', Ana Maria Carvalho’, Filomena Rocha? Violeta Lopes? Ana
Maria Barata?, Lillian Barros', Isabel C.F.R. Ferreira’

1. Centro de Investigagdo de Montanha (CIMO), ESA, Instituto Politécnico de Braganga, Campus de
Santa Apolénia, 5300-253 Braganga, Portugal;
2. Instituto Nacional de Investigacao Agraria (INIAV), Banco Portugués de Germoplasma Vegetal
(BPGV). Quinta de Sao José, Sao Pedro de Merelim, 4700-859 Braga, Portugal.

iferreira@ipb.pt

As plantas contém na sua composi¢ao varios compostos bioativos que exercem efeitos benéficos
na saude humana, nomeadamente na prevencao de doengas associadas com o stresse oxidativo.
Os compostos fendlicos sdo exemplos desses bioativos e, em particular, os acidos fendlicos e
flavonoides que se encontram frequentemente ligados a agucares, sdo amplamente reconhecidos
por possuirem propriedades antioxidantes [1,2]. Neste trabalho foi analisada a composigéo
fendlica de Lavandula pedunculata (Mill.) Cav.. Foram obtidas treze amostras provenientes de
exemplares silvestres de populagdes naturais de diferentes regides de Portugal, e conservadas
ex-situ no Banco Portugués de Germoplasma (BPGV). Em 2015, os acessos conservados foram
multiplicados nos terrenos do BPGV em Braga e as plantas resultantes cortadas no estado de
floracdo. O perfil fendlico foi analisado por HPLC-DAD-ESI/MSn apds extragdes etanol: agua
(80:20, v/v) e aquosas (por infusdo). Foram identificados nove &cidos fendlicos, 4 dos quais se
encontram glucosilados (heséxidos de acido cafeico, p-cumarico e rosmarinico), e quatro
flavonoides todos eles ligados a acgucares (luteleonina-O-hexdsido-O-glucurénido, luteleonina-O-
glucurénido, luteleonina-O-metilglucurénido e eriodictiol-O-glucurénido). Destes ultimos o mais
abundante foi a luteolina-O-glucurénido com valores que oscilaram entre 12,15 + 0,02 e 24,36 +
0,04 mg/g para os extratos hidroetandlicos, e 42,12 + 0,01 a 101,5 = 0,1 mg/g para os extratos
aquosos. O perfil fendlico foi similar em todas as amostras analisadas e nos diferentes extratos,
sendo apenas diferente a concentracdo de cada um dos compostos. A amostra 8, proveniente de
Bragancga, revelou a maior concentragdo na maioria dos compostos identificados, quer nos
extratos hidroetandlicos, quer nos aquosos.

O presente estudo permitiu um conhecimento aprofundado do perfil fendlico de L. pedunculata,
uma vez que foram estudadas amostras com diferentes proveniéncias. Os extratos aquosos foram
sempre mais ricos nestes compostos que os hidroetandlicos, o que se revela uma vantagem ja
que a planta em estudo pode ser consumida na forma de infusao.
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