XVI LATIN-AMERICAN CONGRESS
ON CHROMATOGRAPHY

&
9th NATIONAL MEETING ON
CHROMATOGRAPHY

FACULTY OF SCIENCES OF THE UNIVERSITY OF LISBON

Lisbon, PORTUGAL
January 05 - 09, 2016

] BUILDING BRIDGES OF COOPERATION IN SEPARATION SCIENCE
REETH |

Lihﬂftftffftff

kO

ABSTRACT BOOK

|
|

CCCCCCC

Sitmsse s L) LISBOA | s

XVICOLACRO 9ENC



All rights reserved (including those of translation into other languages). No part of this
Abstract Book may be reproduced in any form — by photo-print, microfilm, or any other
means — nor transmitted or translated into a machine language without the permission
in writing of the editor.

Only single copies of contributions, or parts thereof, may be produced for personal use.
This Abstract Book was carefully produced in all its parts. Nevertheless, authors and
editors do not warrant the information contained therein to be free of errors.

Readers are advised to keep in mind that statements, data, illustrations, procedural

details or other items may indivertibly be inaccurate.

Edited by: J.M.F. Nogueira (FCUL)



ABSTRACT BOOK

XVI COLACRO
&
9th ENC

5t - 9th January, 2016
Faculty of Sciences of the University of Lisbon

Lisbon, Portugal



ABSTRACT BOOK o7 S

L X

P-109 ANALISE CROMATOGRAFICA DE UM EXTRATO FENOLICO
DE FUNCHO UTILIZADO NO DESENVOLVIMENTO DE REQUEIJOES
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Atualmente, existe uma grande procura de alimentos com ingredientes naturais
em substituicdo de aditivos sintéticos que tém sido associados, em determinadas
circunstancias, a alguns efeitos toxicos [1]. Neste trabalho, preparou-se um extrato
aquoso por decoccao de Foeniculum vulgare Mill. (funcho) que, apds caracterizacao
por HPLC-DAD-ESI/MS, revelou a presenga de cinco flavonoides (sendo o maioritario
0 quercetin-3-O-glucdsido) e doze acidos fendlicos (sendo o maioritario o acido 5-O-
cafeoilquinico). O mesmo extrato revelou um enorme potencial antioxidante (efeito
captador de radicais livres DPPH, poder redutor e inibicdo da peroxidacao lipidica) e
antimicrobiano (contra bactérias como Salmonella typhimurium e Bacillus cereus, e
fungos como Aspergillus niger, A. versicolor e Penicillium funiculosum), o que suscitou
0 seu potencial de utilizacdo como ingrediente bioativo na funcionalizacdo de
alimentos. Assim, procedeu-se a sua incorporacao (atendendo ao EC2s =0,35 mg/mL
obtido no ensaio de DPPH) em requeijbes (preparados na empresa Queijos Casa
Matias Lda.). Os resultados mostraram que a presenca do extrato ndo alterou
significativamente as caracteristicas nutricionais (incluindo macronutrientes, valor
energético e perfil em acidos gordos) das amostras controlo (requeijao sem esse

ingrediente), no entanto parece aumentar o amarelecimento (parametro da cor, b*)
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apos 7 dias de armazenamento. Verificou-se ainda que, apés duas semanas de
armazenamento apenas as amostras controlo apresentaram sinais de degradacéo.
Além disso, conseguiu-se provar que a incorporacao do extrato de funcho conferiu
propriedades antioxidantes ao requeijao. Os resultados obtidos provam assim que o
extrato fendlico obtido através da decocgdo de funcho pode ser utilizado como

conservante e agente bioativo natural em requeijoes.
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