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ESTUDO DO CRESCIMENTO CELULAR DAS LEVEDURAS
TIPICAS DO MEL DE TRAS-OS-MONTES NA PRESENCA DO ACIDO SALICILICO

M. L G. Pereira, C. A. P. Vaz, M. L. F. Estevinho.
Laboratério de Microbiologia, Departamento de Biologicy Escola Superior ‘Agréria,

Insiituto Politécnico de Braganga. 5300 Braganca. Poﬁuéci.

O mel é uma subsi@ncia acucarada obtida a parfir do néctar das flores ou das
secrecoes provenientes de paries vivas da planfas ou que sobre elas se encontram e
que as abelhas melificas libam, fransfermam e combinam com maiérias especificas,
armazenando-c nos favos da colmeia [FAO/OMS). De accrdo com esta definicGo,
compreende-se a enorme diversidade de compostos presentes no  mei,
particularmente, os dacidos hidroxibenzdicos, reclcande-se o dcido sdiicllico (o-

hidroxibenzdico ou 2-hidroxibenzdico) designic do estudo em questdo.

Qs Geidos hidroxibenzdicos encontram-se em vdrios frutos & surgem essencialmente
como ésteres (2). O &cido salicilico enconfra-se frequentemenfe nas espécies Salix e
Populus (Salicaceae) entre outras plantas superiores. Este exerce diversas funcdes nas
planfas e fem sido conhecido como anclgésico, aniipirético e anfi-inflamaidrio. A
asplrina (Gcide acetilsaliclico) € um bom exemplo (2). Conhecendo as propriedades
fitoguimicas do acido salicllico e a presenga deste no mel, realizou-se um asiudo com

a findlidade de testar a concenfragde a partir da qual o dcido salicllico se torna

inibidor do crescimento celular,

Neste estudo foram utiizades como materal biolégico GS Ievedurczs Cryp'fococcus
humicolus e Saccharomyces cerevisiae. A primeira isolada do mel e a segunda como
referéncia, j& que se enconira amplamente estudada. Ambas foram tesfadas em
meio K, com diferentes concenfracdes de glucose, 2% normalmente utillizada nos
sistemas bioldégicos e 40% para simular as condicdes presenies no mel. Ao meio de
culfura foi adicionado dcido sdaliclico & conceniragcdo desejada. Em ambas as
leveduras verificou-se que o dcideo salicllico exercia um efeifo inibidor do crescimento

& da biomassa final. A 25°C e a pH 4,0 ocorreu uma diminuigdo exponencial da taxa
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