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Resumo: A oliveira tem um grande impacto socioecondmico em Portugal, sobretudo nas
regides do interior. O Vale do C0a, para além do patriménio em arte rupestre, possui
também uma paisagem Unica associada a amendoais, vinhas e olivais. Na impossibilidade
de se proceder a caracterizacdo de todos os exemplares o presente trabalho teve como
principal objetivo criar grupos homogéneos recorrendo a diferentes ferramentas
complementadas com anélise estatistica. Considerando 96 exemplares, foram recolhidos
frutos para proceder a sua caracterizacdo morfologica bem como a extracdo de azeites
que foram analisados sensorialmente e por espetroscopia de infravermelho por
transformada de Fourier (FTIR). Efetuou-se a analise de resultados recorrendo a
representacdo iconica em dendrogramas. Nos dendrogramas obtidos relativos as
diferentes analises foi possivel criar cinco grupos distintos. Contudo, apesar dos
dendrogramas ndo apresentarem o mesmo nimero de amostras dentro de cada grupo nos
parametros avaliados, foi possivel estabelecer plantas comuns que coincidiram nos
diferentes grupos. Quando sobrepostos, o dendrograma da analise sensorial e FTIR
percebeu-se que muitas amostras coincidiam no mesmo grupo 0 que permitiu a
constituicdo e selecdo de grupos homogéneos. Apesar da grande variabilidade o
estabelecimento de grupos homogéneos, permite uma analise mais detalhada de alguns
exemplares, dos pontos de vista genético e fisico-quimico, e a selecdo dos exemplares
mais favoraveis.
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