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“ de alargamiento y esfuerzo de teacaon al corte 1+ A, £102, de barrera ai vapor de aqua y morfologicas. NpGl mostraron una morfologia
estérica, 293,0436.9 nm. con predommnio de estructusa amerfa, mientras que as generadas por SFLAUS fueron irregulares/porosas,
288G 7.2 nm. He presentaron Z-average< 200 nmi, estructura esferica La adivion de NpGL-SFL-US al 1y 5« a las PC Q/CHMMW
mostraron efecto diferenciade sobre las propiedades mecanicas. afectands prncpalmente FTCR2 KPGI. 332 Ay 7.8 Nmm-Z TTR,
feontiel 42,7904, 7 3 Hmm-2 ETRY. Con =100 25 PC-Q TH se pbservo un descenso signficativamente meyor que las PC-controly una
leve raida en A Por otra parte la adicion de aceite en 2 en las PC O/ CHMMW genero una carda significativa de fos parametros
mecanicos (26" £, 3 6 Nmm-2 BT0). Pasa la permeadiidad de vapor at agua PVA o observo un descense significativa def 20% con el uso
de NpGi-SFU/UY. no ast con Me; &l uso de aceite permtia bajar esta propiedad en menor medida gue con Rps hidrofilicas, presentando un
descenso dei 7+ La morfologia de Jas FCmostro en todas fos casos una distnbucen homegensa Np en tode e matenal, sin embargo NP-
hidrofebicasdlipidos mostraron microfracturas en fas PC, lo cual se correlaciona con los tesultados de PYA encontrados. Se puede concluir
que ¢! uso de Np dependiendo de 12 naturaleza y 4o de incorporacion pueden mantener y/o medificar sus propiedades, produciendo
mayotes cambros 2! hacer uso de Me y lipidos. Las propiedates de barrera pueden ser modufadas para obtener PC pare aplicacion en
alimentos ftascos aiutiizarpstdrofilicas, perc en menor medidalas de cardeter hidrofobice.
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{ grau de frescor do pescado aractenza a qualidatle e seuuranga da metriz almenticia, tanto pars 0 consume imedialo (mo para o
processamento e posteror comerdizlizago. ) trabalho teve como abjetivo desenvalver um aplicative movel utifizade para avaiiar o grau
de frescor do pescado. O aplicativo pode sor utilizade por produtores de pemes, autonidades sanitanias, etabeleamentos comerdiais e
consamidores, tendo como vantagens nac danificar a amostra. serrapido, de T30l executan o nao necessitar de acesso a internet. Para o
desenvoivitmento de aplicativa foram utilizadas os dacos do Metode de Indice de Quatidade (MiG: ja desenvolvido am eutras pasquisas,
sendo utilizadas as especies dulocolas tambaqut {Colossoma macropomumi, Piauqu Leponnus matrophalus), Piraputanga {Brycon
microleps?, Fintado Amazonico {Pseaduplatystoma fascatum » Letarius marmaratus! ¢ Tambatinga {Colossoma macropumiim x
Piatactus brachypomus), espécies de grande interesse comercial atualmente ne Brasit. O aplicatsve foi desenvolvide para o Sistema
Operacranal Android. por ser o mais utilizado hoje e dia para celulares. tablets ¢ smatphenes 2 parz a o desenvolvimento fol utilizade
Framewaork lonic, com aplicagao do angulars para sistemas mobile. 0 wsuario informa as (aracteristicas sengoriats dos peixes come
aspecto geral, olhos, cor @ noor das guelres e ahdomen. nadadeiras ¢ o2 dados sae cruzades com as analises fisica-quinicas e
murabiclogicas estudadas, originande o resultade 2 sespeito de grau de frescor ou qualidade da espeae em quesiao, ou seja, com 0
aplicativo desenvolvido e possivel saber se o peixe ainda esta apto ao consumo humano Espera-se que o aplicativa seja berm aceito pelos
usuanios, pois permite analisar de forma rapida e eficaz a yualidade do paice £ 52 este pode anda ser consumedo, evitando danos a satide
bumana. além disso, sua disponibilidade inicsal serd gratinta permitinde aos usuarios de cefulares, tablets, etc que possuam o sistema
aperational Andiaid realizarem suas propnas analises do peie consumudo,
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standards of quality emesged the live paste, which i« basically pittesitable chves adding niwe o, iemon juice 2na spices. The ultrasound is
atechnology that has proven quite effertive ir pastsurizstinn proesses. @xtracting, homagenizing among others and is an teresting
techinolagy mainly Hecause 1t is cons:dered dean. b mamtenance vost 2nabling satsfactery results as an adgundt of the production of a
vade sange of products. The maia objective of this werk was to study the effect of ultrasound on the rheological properties and
mizrobiological charactenstics of the olive paste. ¥ was dlso venified the etfect of ullrasound on physicochemica! charactenstics, pH and
water activity of olive pastes The texture profile anziysis, preved that the time of ultrasound has a egative effect on hardness of olive pastes
{p<0.05:. The remaning parameters are not changed. The values of cehesiveness obtainad in the study samples, suggest that the ofive
pastes kave a viscastasbe natore itk viscous dominance The remaining parameters are nat changes The uitrasound showed efficiency in
micrahislegical control of clives pastes, raducing the nesophilic bactena to valuzs < 102 (FU‘g and the yeasts and molds to values of
103 (FU'g On the physicochemical composition: 1t was found thal olives pastes treated with ultrasound presented values
meoisture of 75.69=0.81¢ ipic contents nf 1321+ 0.21 ., preteir contents of 114 £.05%, and carbohydrates contents of 7.2920.02%,
Ovaralithe results obtained prove that the witrasound can eff2ctvely be an alternatie method in the preduction of olive pastes.

Key vrords: Olive paste. ultrasound. texturs. migrobiology.
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Palavras-chaves: Biopalinieros microscopia elet-onica dz varredura, oleo de semente de yva
4noluicio ambienta! cauisda pela depasicds de matenais de embalagem nao renovaveis no meio ambiente demanda altermnativas para
; tiodegradaveis sodam ser preduados a parti de fentes renovdsere e biadeqradaveis. come
bichimes geralmente s3o elaborads: a partir de puateina:, polissacandess Lipidios o dé combinagda ceiey. £
je cmbaiagens a p2rtir dv polimares naturais (omv gefating encontra-se akagda as tendénnas ecologicas de produgac de
tpatenais, ume 22 iz 05 binpolimeros apresintam alta bindegradsoddade en: condicfizs amiventan quande Lomparsdos aos
polimeres, & prisopat imitacao para apticacae destes filmes camy embatagam se deve ac Fate 4 cup & propriedades mezdmizas 2 2
hidege a0 vapsr de agua (PUA 30 sac adequa fas ou s3o alteradas conforme mbiente. Lo 2 ntensa) de melisrar
egsaciminatdes em-sancorporady fracoes bpidicas. qus soe (apazes e sejuntar 2 matrz pabmenics femnscends vz metheraplicage
filmie devide a seu caratar hidrofobico. ines foram pleparat: viee Casting. om gelatina commercal de
2 BrasiiLtda. BRA: ghesra iVetesLtda. BRAL tween 2 Vet foiadqunadaoles e ssmantedeovg
T R3 HEspeltvat iengentratdes de 0.0 03110 £ 150 (omtemps de d2 g nun Anngroscopie clebibnica
o0& varredura BT 40 filmes T2l avaliada wtizanda - mirgsopi el tior e JESL LY W Japdes no Centre 02 Ricrosoopia
Eletbmica do Sub - FURGICENIE - 3ULI 2 MRV prda cor utibzada para avaliar a rovicgenessads 3 superfice €03 flmez suz estivtese,
prasense o pores 2 rachadury 7 miccoscopia do e camtrole apreseatou uni2 soleghn ! ane3 rom 2izuns glebulos de gliceret &
presenga d6 o/se 0 matriz do Aime, selegency as regides mais polares ¢ Qui 5Lasonoy um AUMELo #o ciamatie das poras. 0s fimes
incorporades com ¢ sled da semente devvana propor¢ao de 0 05 0,10 apresentzram emamaicr hamegeneidz de secomparados com
ocontalz sendo gue » ilme com a concentragdo de 0.057 obteve uma melhor distibuicao s oleo em suz mater, formando vma regide

demicelas em suavolta, havendo wina emulsao fnais estavel




