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resumo

A utilizacdo de radiacdo ionizante na preservacao de alimentos tem um longo historial de uso
industrial, de mais de 50 anos. Contudo, este tipo de processamento fisico ainda tem uma
expressao modesta e é desconhecido da maior parte da comunidade cientifica e do publico em
geral, apesar das suas vantagens tanto na preservac¢do da qualidade dos alimentos como do
ponto de vista ambiental [1]. Obter uma dose especifica para um processamento eficiente é
sempre uma tarefa pendente de optimizagdo, tendo em conta as caracteristicas da matriz
natural a irradiar (geometria, composicao, etc.). Para isso, a calibracdo dos equipamentos de
irradiacdo segue um procedimento adequado, pressupondo a utilizacdo de sistemas
dosimétricos capazes de dar a melhor informacdo sobre a dose absorvida pelo produto (dose
estimada), aproximando esta o mais possivel da dose prevista, permitindo ainda obter o
melhor racio entre a dose minima (Dmin) € a dose maxima (Dmax), por forma a cumprir os
objectivos tecnolégicos definidos.

Um acelerador linear de electres (LINAC), com energia de 10 MeV, tem vindo a ser utilizado
no estudo dos efeitos da irradiagdo com Feixe de ElectrGes no processamento de diversos
tipos de alimentos [2, 3]. Recentemente, este conjunto de iniciativas tem vindo a ser realizada
integrada num projecto colaborativo de varios paises e instituicdes (“Development of Electron
Beam and X Ray Applications for Food Irradiation - DEXAFI”). Neste ambito, foi realizado um
estudo de calibragdo dosimétrica com um dosimetro de referéncia (Alanina, Aérial, Franca),
para futura calibragdo de dosimetros de rotina radiocromicos (FWT-60, USA) utilizando como
dosimetro de referéncia interno uma camara de ionizacdo (PPC40, IBA). Os dosimetros de
Alanina foram medidos por EPR (“Electron Paramagnetic Resonance”) e os dosimetros
radiocromicos por Espectroscopia no Visivel (a 600 nm). Os primeiros resultados da
intercomparacdo dosimétrica, dentro deste estudo transnacional, salientaram a necessidade
de alterar o sistema interno de referéncia dosimétrica (cdmara de ionizagdo). Esta iniciativa e
resultados vém dar relevancia a seleccdo e uso adequado dos equipamentos no
processamento por irradiagdo e a sua correcta caracterizagdo do ponto de vista dosimétrico,
por forma a prosseguir os estudos subsequentes dos efeitos deste tipo de radiagdo no
processamento de alimentos.
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