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INTRODUCCION

Un afio mas se celebra este congreso que reune a los profesionales de la quimica
de ambos lados del Mifio. Con |la misma ilusidn de la primera vez, aquel 14 de noviembre
de 1985, cuando nos reunimos en Santiago de Compostela algo nerviosos, pero con la
conviccién, de que era necesario establecer un intercambio de conocimientos, que
permitiese potenciar las relaciones interpersonales de los profesionales de la Quimica.
Ahora serdn 32 afios compartiendo investigacion y experiencias.

Esta XXIIl edicién del ENCONTRO GALEGO-PORTUGUES DE QUIMICA ha sido
organizada bajo los auspicios del Colegio Oficial de Quimicos de Galicia, Asociacién de
Quimicos de Galicia y Sociedade Portuguesa de Quimica.

COMISION DIRECTIVA COMISION CIENTIFICA

Manuel Rodriguez Méndez {COLQUIGA) Wolfgang Parak (Marburgo)

José Luis Francisco Fuentes (COLQUIGA) José Manuel Andrade Garda (UDC)
José Ramon Bahamonde (COLQUIGA) Carlos Herrero Latorre (USC)

José Luis Figueiredo (FEUP) Ignacio Pérez Juste (UVIGO)

José Luis Costa Lima (FFUP) Artur Silva (UA)

Baltasar Romdo de Castro (FCUP) Victor Freitas (FCUP)

Joaquim Luis Faria (FEUP)
COMISION ORGANIZADORA
José Maria Fernandez Solis (UDC)
Manuel Rodriguez Méndez (COLQUIGA)
José Manuel Andrade Garda (UDC)
Fernando Barbadillo Jove (UDC)
losé Luis Mier Buenhombre (UDC)
Antonio Santiago Penin (NAVANTIA)
Hervilia Maria Seco Lago (COLQUIGA)
David Ausin Neira (UDC)
M2 Paz Gémez Carracedo (UDC)

La Comisién Organizadora del XXIIl Encontro Galego-Portugués de Quimica, desea
manifestar su agradecimiento a las siguientes instituciones:
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DISTRIBUCION DE COMUNICACIONES

] SALAS
DiA HORA
PLENARIAS A B C
12,15 cP1
13,15 ALMO1 | NNO1 [ cATOl
13,30 ALMO2 | NNO2 | caTO2
13,45 ALMO3 | NNO3 | CATO3
15:45 ALMO4 | NNO4 | cATO4
16,00 ALMO5 | NNO5 | CATO5
15 16,15 ALMO6 | EDUO1 | CATO6
16,30 CcP2
17,30 POSTERS
18,30 CcP3
19,30 ALMO7 | AmBoO1 | caTo7
19,45 ALMOS | AMBO2 | CATO8
20,00 AMBO3
10,00 CP4
11,00 ALMO9 CATO09
11,15 ALM10 | AMBO4 | CAT10
11,30 POLO1 | AMBO5 | CAT11
11,45 POSTERS
12,30 CP5
13,30 BBO1 | AMBO6 | CAT12
% 13,45 BBO2 | AMBO7 | CATi3
15,45 QuiNo1 | AmBO8 | AGRO1
16,00 QUINO2 | AMBO9 | AGRO2
16,15 poLo2 | AmB10 | AGRO3
17,00 CcP6
17,30 POSTERS
10,00 cp7
11,00 SAUO3 | AMB11 | Qoo1
11515 INDO2 QAO1 Q002
11,30 INDO3 | QAO02 QFo1
17 11,45 POSTERS
12,45 INDO4 QAO03 QF02
13,00 INDO5 QA04 QF03
13,15 INDO1 QA05 QFo4
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RELACION DE CONFERENCIAS PLENARIAS Y COMUNICACIONES

CONFERENCIAS PLENARIAS
CP1 Interaction of Colloids with Cells
CcP2 Valorization of natural resources by the extraction of value-added molecules
for food applications
CP3 Medicidon de Atmdsferas peligrosas en el sector naval
CP4 Fibers from proteins and lipids: Structure and dynamics from advanced
spectroscopy and fluorescence microscopy methodologies
CP5 Aprendizaje activo de la Quimica: casos contextualizados sobre ciencia de los
alimentos.
CP6 Modelling Enzymatic Reactions-advances and pitfalls
CP7 El Biogds potencial de mejora para la industria gallega y del norte de Portugal
COMUNICACIONES

Quimica Agricola

AGRO1

AGRO2

AGRO3

AGR0O4

Assessement of ammonia concentrations from naturally ventilated dairy
cattle buildings of northwest Portugal

Does FTIR-ATR represent a suitable tool for evaluating summer stress
exposure in vineyard?

Estudo de marcadores volateis alternativos da fermentagdo ruminal em vacas
Holstein

Evaluacién mediante espectroscopia de RMN de 13C en estado sélido del
efecto del uso del suelo en la materia organica de suelos tropicales

Quimica Alimentaria.

ALMO1

ALMO2

ALMO3

ALMO4

ALMO5
ALMO6

Complex acylated Anthocyanins from Purple Sweet Potato towards novel
technological applications

Lipophilization of anthocyanins from food wastes as a tool to produce
valuable oil-soluble ingredients.

Distribution of metals between the lipid and non-lipid fractions of Amazonian
fruits

Composi¢do nutricional, quimica e bioativa de diferentes gendtipos de
Abelmoschus esculentus L. Moench.

Insights into catechin-7-O-glucoside content in barley and malt
Incorporation of betacyanin-rich extracts in ice cream: comparison among

different additives and control formulation
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ALMO7

ALMO8

ALMO9

ALM10

ALM11

ALM12

ALM13
ALM14
ALM15

ALM16

ALM17

ALM18
ALM19

ALM20

Lotes de reserva de Aloysia citrodora (L'Herit.) Britton e Cymbopogon citratus
(DC.} Stapf como fontes melhoradas de compostos fendlicos com
propriedades bioativas

Chemometrics study on the chemical and nutritional profile of Fucus spiralis
L. juvenile and mature life-cycle phases

Impact of ion exchange resin treatment on red wine sensory profile, phenolic
and mineral composition

Andlise de compostos nutricionais e bioativos em partes vegetativas silvestres
de Fragaria vesca L. obtidas por cultura in vitro

Propriedades bioativas de formulages hidrofilicas de curcumina: aplicagdo
em iogurte

Microencapsulagdo do extrato de Agaricus bisporus e obtencdo de iogurte
funcionalizado

Agrio Et Emulsio - New Products Development
Biogenic amines in Fish foodstuff

Desarrollo y evaluacién de un método rapido, basado en una escala de color,
para la cuantificacién de la intensidad de la oxidacion de grasas comestibles
de origen animal

Modificaciones quimicas y fisicas experimentadas por la mantequilla de vaca
durante el almacenamiento prolongado a temperatura de refrigeracién.
Efecto de la temperatura de almacenamiento y de la adicién de sal.

Determinacidn de la capacidad antioxidante en una bebida vegetal a base de
castafia

Supervised Classification Methods To Authenticate Types Of Tequila

Agrio et Emulsio — Desenvolvimento de emulsdes alimentares frutadas para
valorizagdo de matérias-primas regionais

Microwave Hydrodiffusion and Gravity (MHG) from the brown algae
Laminaria digitata

Quimica Ambiental

AMBO1

AMBO02
AMBO3

AMBO4
AMBO5
AMBO6

AMBO7

Sulfuros Volatiles en Acido (AVS) y metales traza en sedimentos de las Ria de
Ortigueira

Metales pesados en arroz y suelos de Ecuador

Geoquimica de Fe, Mn, Cu y Co en suelos y sedimentos de la Laguna de Xufio
(A Coruiia)

Procesamiento hidrotérmico de Sargassum muticum
Optimizacion de procesos de fraccionamiento de madera de Paulownia

Desenvolvimento de um catalisador heterogéneo de baixo custo para
aplicacdo em processos foto-Fenton

Winery wastewater treatment: influence of temperature, radiation and
transition metals in sulfate radical-based advanced oxidation processes (SR-
AOP)
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ALM10

Anadlise de compostos nutricionais e bioativos em partes vegetativas silvestres
de Fragaria vesca L. obtidas por cultura in vitro

Maria Inés Dias'’, Lillian Barros!, Maria Jodo Sousa?, Celestino Santos-
Buelga?, Isabel C.F.R. Ferreira®

1Centro de Investigagdo de Montanha (CIMO), ESA, Instituto Politécnico de Braganga, Campus de Santa
Apoldnia, 5300-253 Braganga, Portugal.
2Grupo de Investigacion en Polifenoles (GIP-USAL), Facultad de Farmacia, Universidad de Salamanca, Campus
Miguel de Unamuno s/n, 37007 Salamanca, Espafia.
*maria.ines@ipb.pt

A espécie Fragaria vesca L. é especialmente consumida e apreciada pelos seus frutos pequenos e
doces. No entanto, as suas partes vegetativas tém vindo a ser descritas como fontes importantes
de macro e micronutrientes e também de compostos fendlicos (procianidinas e derivados de dcido
eldgico e hidroxicinamoil) com elevada atividade antioxidante [1, 2]. A crescente procura por
produtos naturais com valor nutricional e, simultaneamente, propriedades bioativas requer
inovacdo na forma como se pode obter este tipo de produtos, nomeadamente protegendo as
populagGes silvestres de onde sdo extraidos e evitando a competi¢do directa com culturas
utilizadas na alimentac8o humana [3]. A cultura de células e tecidos surge como uma técnica vidvel
para a producdo de metabolitos secunddrios, sendo por isso uma alternativa sustentavel e
ecoldgica para a obtencdo de espécies em risco mas também para a preparagdo de extratos e
compostos bioativos que possam ser, posteriormente, aplicados na drea farmacéutica/médica
e/ou na indUstria alimentar (considerada segura pela FAO) [5]. No presente trabalho, as partes
vegetativas de F. vesca foram obtidas em cultura in vitro e, posteriormente, caracterizadas em
termos de macronutrientes (métodos AOAC), dcidos gordos (GC-FID), aglcares, acidos organicos,
tocoferdis e compostos fenodlicos (HPLC acoplado a um detector Ri, DAD, fluorescéncia e DAD-
ESI/MS, respetivamente), como também em relagdo a sua atividade antioxidante. Estes estudos
foram realizados a partir do material vegetal liofilizado e de extratos hidrometandlicos e aquosos
(infusdes e decocgdes).

No estabelecimento das culturas, realizaram-se repicagens com intervalos de 4 semanas. A cada
repicagem, as partes vegetativas foram recolhidas e caracterizadas, tendo-se obtido maiores
conteldos em proteinas, dcidos gordos, agUcares, acidos orgénicos (incluindo o dcido ascorbico) e
tocoferdis (maioritariamente a-tocoferol} do que com nas partes silvestres recolhidas em campo
e também estudadas pelo nosso grupo de investigacdo [2]. Para além destes resultados, os extratos
hidrometandlicos das amostras obtidas por cultura in vitro revelaram maior atividade antioxidante
do que as amostras de F. vesca recolhidas em campo [4]. Pelo contrério, apesar do perfil fendlico
ser semelhante ao observado nessas amostras, foram detectadas menores concentragdes de
compostos fendlicos. Serdo necessdrios estudos posteriores para averiguar se esta limitagdo na
acumulagdo de compostos fendlicos poderd ser ultrapassada pela elicitagdo da cultura.

Com este trabalho, pretendeu-se explorar a cultura in vitro como uma ferramenta biotecnoldgica
muito interessante para obtencdo de fitoquimicos com potencial aplicagdo em diferentes sectores
industriais.
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