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Producao agroecologica de suinos da raca Bisara

*» Marieta Amélia Martins de Carvalho'

RESUMO

Bisara, é o nome da raga de suinos autéctones portugueses do tronco Celta. A carne de porco é um dos ali-
mentos mais consumidos em todo o mundo, representando 45,9% na Unido Europeia e 42% em Portugal da
carne total consumida.

A quantidade produzida especificamente para o sector da produgido de suinos de racas autéctones nio vem
diferenciada nas estatisticas nacionais. Atualmente, existem 3486 porcas reprodutoras e 200 machos, distri-
buidos por 100 exploragdes.

Um dos maiores impedimentos a producdo da raga Bisara tem sido a falta de reprodutores, as caracteristicas
do sistema de exploracdo, a pequena dimensio das exploragdes, ao euro e os regulamentos rigorosos sobre o
bem-estar animal e meio ambiente.

Este trabalho tem como objetivo, fazer uma caracterizacdo atual e perspetivas de desenvolvimento do sistema
de exploracdo agroecolégica dos suinos de raca Bisara.

Palavras-chave: Porco Bisaro, sistemas de explorac¢ao.

1. INTRODUCAO

A procura mundial de produtos de origem animal aumentara cerca de 70% em 2050. Estima-se que mil mi-
lhoes de pobres dependam dos animais para a sua alimentacéo e criagdo de riqueza (FAO, 2014).

Grande parte da procura sera coberta através da rapida expansio dos sistemas modernos de explorag¢io inten-
siva, mas os sistemas tradicionais continuardo a existir em paralelo.

Em Portugal existem duas racas de suinos autéctones, a Bisara e a Alentejana.

A quantidade produzida especificamente para o sector da producdo de suinos de ragas autéctones ndo vem
diferenciada nas estatisticas nacionais. Atualmente o efetivo reprodutor inscrito no Livro Genealégico da
Raca Bisara, é de 3 486 fémeas reprodutoras ativas em 100 exploracdes, distribuidas por Trds-os-Montes,
Minho e Beiras (ALVES, 2013).

1 CIMO, Escola Superior Agriria, Instituto Politécnico de Braganga, Campus de Santa Apolénia, Apartado 1172, 5301-855 Braganga, Portugal. carvalho@ipb.pt
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Um dos maiores impedimentos a producdo da raga Bisara tem sido a falta de reprodutores, as caracteristicas do
sistema de exploracdo, a pequena dimensdo das exploragdes, ao euro e os regulamentos rigorosos sobre o bem-

-estar animal e meio ambiente.

Estes problemas, foram amenizados pela dinAmica dos projetos de investimento em exploragdes de suinos
da raga Bisara, apoiados pelo Estado Portugués, Unido Europeia e pela manutencao de sistemas agricolas
extensivos. Este desenvolvimento teve associado a implementacdo de pequenas inddstrias familiares de pro-
dutos de salsicharia com qualidades especificas: DOP (Denominac¢do de Origem Protegida) e IGP (Indicac¢ao
Geogréfica Protegida).

O objetivo principal deste trabalho é fazer uma caracteriza¢do atual e perspetivas de desenvolvimento do

sistema de exploragio agroecoldgica dos suinos de raga Bisara.
A metodologia baseia-se na andlise descritiva, utilizando a bibliografia disponivel e entrevistas aos criadores.

O espaco temporal vai desde a origem do porco até aos dias de hoje.

3. 1. Origem do porco Bisaro

Os antepassados mais remotos dos porcos, remontam a 40 milhdes de anos, situando-se o mais longinquo
na regido da Etiépia, o porco do Cabo (Oricteropus afer). Estes, da ordem de Tubulidentados com focinho e

orelhas largas e de hibitos nocturnos, alimentavam-se de insectos e raizes (FAO, 2001).

Os suinos pertencem a ordem dos Artiodéctilos, ou seja, com um ntimero par de dedos ungulados, apresen-

tando uma taxonomia complexa e diversificada com uma variedade de racas (superior a 200), de 88 géneros

diferentes (ROTHSCHILD e RUVINSKY, 1998).

A familia Suinae apareceu, no Oligocénio, apés a separa¢do da Subordem Suiforme dos restantes Artiodacti-
los. Morfologicamente os Suiformes sdo mais primitivos e menos especializados. As suas principais diferencas
em relacdo as outras Subordens dos Artioddctilos dizem respeito a estrutura, a funcio dos compartimentos
géstricos e a morfologia dos dentes. Esta familia disseminou-se amplamente pelos continentes Africano, Eu-

ropeu e Asiatico (CARVALHO,2009).

Segundo FAO (2001), os porcos actuais pertencem ao género Sus e compreendem os porcos asidticos (Sus
vittatus) - originario da India; os porcos célticos (Sus scrofa) - provenientes do javali europeu, e os porcos ibé-

ricos (Sus mediterraneus) - de origem africana, introduzidos em todas as regides do Sul da Europa.
O género Sus scrofa agrupa os subgéneros Sus barbatus e Sus verrucosus (LARSON et al., 2005).
VALE (1949) subdividia o género Sus em quatro subgéneros:

1° — Subgénero Eusus, porco verrugoso, estatura mediana, pelagem varidvel, cranio largo, comprido e conve-
x0, com verrugas faciais muito peludas, orelhas pequenas, tromba robusta, dentes caninos muito desen-

volvidos, animais selvagens, susceptiveis de domesticagio.
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Este subgénero dispersa-se pela Indochina, Java, Bornéo, Celebes, Sumatra, Molucas e Filipinas.

Existem vdrias espécies: Sus eusus verrucosus, porco pustuloso japonés; Sus eusus barbatus, porco barbudo

da Sumatra; e Sus eusus celebensis, porco das Celebes.

2¢ — Subgénero Striatosus; porco raiado, bastante varidvel nos seus caracteres cranianos e na denti¢do, con-
forme as espécies; habitante do extremo oriente; Sus striatosus vitatus, origem dos porcos domesticados do
sul e leste da Asia; Sus striatosus leucomastix, do Japao; Sus striatosus mompiensi, da China central; e neste

grupo inclui-se também a Salviana, porco ando da vertente sul do Himalaica.

32— Subgénero Acroma, javali europeu, habitante da Europa setentrional até aos Alpes e Pirenéus, e da Asia

exceptuando a parte oriental e meridional.

4° — Subgénero Mediterraneos, forma intermedidria do Striatosus e Acroma, o javali mediterraneo seria natural
da Bésnia, Balcas, Sardenha, Peninsula Ibérica, Asia menor e Asia oriental.

O porco Bisaro tem como seu remoto ascendente Sus acroma feros ou javali europeu e representa em Portugal

o tronco céltico (JANEIRO, 1944; ORTIGOSA, 1946 e VALE, 1949; SILVA et al., 2002).

A taxonomia dos suinos da raga Bisara varia segundo os autores, como se segue (JANEIRO, 1944):

e (lassificacdo de Sanson - Variedade de Sus celticus (raca dolicocéfala).

e C(lassificagdo de Cornevin (Professor da Escola Veterindria de Lyon) — Sus scrofa macrotis (sub-raca da Beira).
e C(lassifica¢do de Baron (Dechambre) — Raca de perfil concavo, longilinea e eumétrica.

A origem do porco Bisaro ¢ dificil de determinar, ndo se podendo afirmar com total certeza que tenha origem

Celta. Isto, devido (SILVA et al., 2002):

1. A circulagdo de suinos pelo mundo, nomeadamente os porcos do tronco chino ou asidtico e de Africa, na

época dos descobrimentos;

2. A existéncia de outras racas em Portugal, tais como: Alentejana, racas Chinesas e racas Inglesas (Yorkshi-

re, Berkshire, Chesterwhite, Leichester).

3. 2. Evolucao e situacao atual do porco da raca Bisara

A capacidade de adaptagdo do porco a diferentes condi¢des climatéricas tem determinado que a sua explo-
ragdo se realize em todos os continentes e em quase todos os paises do mundo, a excecdo daqueles onde,
por razdes de ordem cultural e religiosa a sua existéncia estd vedada. O seu cardcter cosmopolita estd ligado
a sua grande capacidade de adaptacdo aos variados regimes alimentares, ja que a sua qualidade de omnivoro
lhe permite transformar diferentes produtos e subprodutos, e alimentar-se com recursos vegetais e animais.
E criado tanto pelo sistema tradicional com recursos limitados, como pelo sistema industrial combinando as

mais sofisticadas técnicas de alimentagdo, sanidade, reproducao, transformacdo e comercializacio.

Os Zootecnistas, no inicio do século XX, segundo PINTO (1878) classificaram os porcos em dois grupos de

racas: racas Naturais ou antigas e as Artificiais:

1. As racas Naturais ou antigas, eram produtos mais da influéncia natural dos climas e associados a uma
agricultura semi-pastoril. Estas, dividiam-se em: Typo Bisaro ou Céltico, Typo Asidtico ou Chino, Typo
Romdnico ou Entre Bisaro e Chino.
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2. Asragas Artificiais, também denominadas de melhoradoras, aperfei¢oadas ou modernas, eram resultantes

da ac¢do do homem e relacionadas com uma agricultura mais intensiva.
Neste ponto, s6 iremos desenvolver o estudo sobre a raca Bisara, por ser este o objeto do nosso estudo.

Em 1870, ¢ feita uma descricdo da raca Bisara, no recenseamento Geral dos Gados no Continente e no

Reino de Portugal por LIMA (1973):

“Bisaro é o nome que nas nossas provincias do centro e sul do reino se da ao porco esgalgado, mais ou menos
pernalto e de orelhas frouxas, para aqui o distinguir do porco roli¢o e pernicurto do Alentejo. O appellativo
de céltico é proposto e empregado por SANSON, para exprimir a antiguidade de raga d’este typo, que era o
Gnico que existia em todos os paizes celtas, que faziam parte da antiga Gallia e mesmo nas ilhas britanicas,
antes da introducdo n'estes paizes das rarcas do typo asiatico e romanico”. No mesmo recenseamento descre-
ve a raga Bisara como “As racas d'este typo pertencem exclusivamente a Europa, principalmente ao centro e
norte d’ella. Téem por caracteres communs, (...), corpo um tanto varudo, convexo ou arqueado no dorso, ndo
rolicos, sendo chatos um pouco da arca do peito (costado) e pernaltos; cabega grossa, de fronte curta e chata,
e comprida de tromba, boca grande, orelhas frouxas, as vezes pendentes, cujo comprimento excede o esparco
que vae do orificio auricular até aos olhos, fraca fagoula; cor variavel, preta, branca ou malhada; cerdas rijas
mais ou menos abundantes. Como caracteres osteologicos: o craneo brachycephalo, 14 vertebras dorsaes e

6 lombares.

Acham-se racas d'ete typo espalhadas por toda a Europa, principalmente no centro e norte della, (...), em
Franca, Suissa, Allemanha, Dinamarca, e ainda hoje mesmo em Inglaterra. Os nossos porcos de raga com-

mum das provincias do norte, Beira, Minho e Traz os Montes, entram também n’este typo.

(...) os d ‘este typo ndo sdo precoces, peccam por osssudos, ddo boa carne, mas atoucin-

ham pouco e engordam com dificuldade.

(...) typo bizaro — E o dominante se ndo o exclusivo em Traz os Montes, Minho e Beira
e pela Estremadura toda ao norte do Tejo. Distinguem-se as variedades d'este typo pela
corpuléncia, cor, e maior ou menor quantidade de cerdas. [ na Beira e no Minho que se
encontram os de maior corpo, que os ha por ahi que medem, 1,250 de nuca a cauda, e
quasi 1 metro de altura, dando cevdes que chegam a deitar 200 a 250 kg de carne limpa.
Mas ao lado d'estes encontram-se outros de menor corpo, e sdo os mais vulgares, que

deitam assim, depois de bem gordos entre os 120 e 150 kilogramas.

Pretos sdo pela maior parte os nossos bizaros. Os de todo brancos e de muito corpo aparecem mais para o
Minho, e ahi lhe chamam, em algumas partes, gallegos, porque vem bastantes da Galliza lemitrophe. Pretos
ou brancos, e mesmo malhados, ha uns muito cerdosos bem encabellados, outros que se denominam mo-

llarinnos, por terem poucas cerdas e a pelle lisa e macia sendo estes os que se reputam de mais cevadicos.

De ordinariao todos os nossos bizaros sdo como ¢ préprio do typo, de moroso crescimento (que raro é haver
bom cevao feito se ndo passados bem dois a tres annos) e de custosa engorda, produzindo mais carne magra
que gordura (comparados as ragas dos outros typos) accumulando-se esta antes em grossas banhas do que

em espessas mantas de toucinno.

O geral d’elles possue uma compleicdo que ndo é das mais robustas e sadias, e sdo bastante debiqueiros na

comida, maxime no tempo da engorda”.
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Em 1944, Pévoas Janeiro, no Boletim Pecudrio, distingue duas variedades dentro da raca: a Galega, branca
ou branca malhada e a Beiroa preta ou preta malhada, distinguem-se os Molarinhos, de pele fina quase sem

cerdas e os Cerddes, de cerdas finas e abundantes.

As caracteristicas morfolégicas, fisiolégicas e econémicas da raca Bisara, do segundo JANEIRO (1944) sao:

| - Caracteristicas morfolagicas:

Estatura: Animais corpulentos, atingindo 1 (um) metro de altura a 1,5 (um e meio) metro de comprimento

desde a nuca a raiz da cauda;

Pelagem: Existem virias cores de porcos: pretos (predominante), brancos ou malhados. A pele é geralmente

grossa e com cerdas compridas, grossas e abundantes;

Cabeca: E grossa e de perfil concavo, a crista occipital é dirigida para diante com tromba espessa e comprida

e boca grande;

Orelhas: Sao compridas, largas e pendentes sem cobrirem os olhos;

Face: Esta é pouco desenvolvida e tem adjacente uma papada reduzida;
Pescoc¢o: Comprido e regularmente musculado;

Térax: Alto, achatado e pouco profundo;

Dorso: Comprido com a linha dorso-lombar convexa;

Ventre: E esgalgado;

Flanco: Largo e pouco descido;

Garupa: Estreita, descaida e pouco musculada com um bom comprimento;
Coxas: De bom comprimento, mas com pouco desenvolvimento muscular;
Cauda: E grossa e de média insercio;

Membros: De regular aprumo, compridos, ossudos e pouco musculados;

Pés: Bem desenvolvidos mas brandos nos estabulados.

Il - Caracteristicas fisiologicas:

Temperamento: Sdo animais bastante ddceis, pouco risticos, ndo suportam as intempéries, pelo que se dao

melhor com o regime estabular;
Movimentos: Geralmente vagarosos e andamento com pouca elegincia;
Capacidade de assimilacdo: Nao engordam com facilidade e tém pouco apetite.

Precocidade e ritmo de crescimento: Pouco precoces e de crescimento lento, s6 dos dois para os trés

anos atingem 120 a 200 kg de peso vivo.

Fecundidade: Muito proliferos, com ninhadas que podem ir até vinte leitdes ou mais.
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Il - Caracteristicas economicas:

Carcaca — Tem um fraco desenvolvimento do quarto posterior, e um esqueleto bastante volumoso.
Carne — Magra (pouco atoucinhada).

Qualidade do toucinho — Baixo e entremeado, o seu sabor varia com a alimentag¢do do animal.

Em 1946, ORTIGOSA, refere que a raga Bisara (Tronco céltico) compreendia as variedades: Beiroa, Galega,
Molarinhos e Cerddes.

A variedade Beiroa, eram de cor preta ou fundo preto com malhas brancas, distribufa-se por Trds-os-Montes,

Douro, Beiras e Estremadura e Agores.
A variedade Galega, eram de cor branca ou fundo branco com malhas pretas, distribuia-se na raia minhota.

A variedade Molarinhos, possufam pele fina e quase sem pélo nem penugem. Estes porcos estavam mais

adaptados a exploracdo em pocilgas.

A variedade Cerdées, possuiam pélo rijo e abundante, risticos e mais adequados a uma criagdo ao ar livre

ou no regime misto.
De acordo com ORTIGOSA (1946), a raga suina Bisara era caracterizada como:

“(...) braquicéfala, e de perfil mais ou menos arqueado e focinho largo; com fronte
larga e plana; orelhas largas, compridas e caidas de ambos os lados e pendentes, co-
brindo por vezes os olhos; pelagem preta, branca ou malhada; o pescoco largo, curto e
regularmente musculado; o corpo comprido e a linha dorso-lombar convexa; as costas
estreitas e como que achatadas lateralmente, ventre esgalgado; flanco largo e pouco
descido; as extremidades largas, fortes e altas (pernaltas); a pele rosada e sempre des-

provida de pigmento.

Os porcos Bizaros, no tocante aos seus caracteres fisiolégicos, sdo animais bastante déceis e pouco rus-
ticos; n@o suportam as intempéries, temendo o calor e o frio, pelo que agradecem o regimen estabular;
sendo geralmente vagarosos e desgraciosos nos seus andamentos; ndo sdo sébrios e sdo de, dificil en-
gorda e de pequeno apetite; pouco precoces e crescimento lento; pois s6 aos dois ou trés anos atingem
o maior grau de crescimento; enquanto que em menos de metade deste tempo se podem sacrificar os
porcos de sangue inglés ou com ale cruzado; mas em compensagdo sdao muito prolificos, dando ninhadas
de 20 a 22 leitdezinhos, prestando-se assim a especulacdo especial da venda de leitdes para espéto, uma
das mais lucrativas presentemente, porque cédo entra dinheiro em caixa e evita-se despeza de alimentos
a ndo ser o fornecido em leite pela porca-mai, e ressalva-se o prejuizo de morte pelas variadas e frequen-
tes doencas no desmame e na adolescéncia.”

Estes animais podem atingir 250 kg de carne limpa, entre os 2 (dois) e os 3 (trés) anos (ORTIGOSA, 1946).

Em 1949, a norte do rio Tejo criavam-se os porcos Bisaros Sus celticus, na classificacio de SANSON e a
que CORNEVIN chamou Sus scrofa macrotis e que DECHAMBRE classificou no grupo concavo, longilineo
e eumétrico (VALE, 1949).

Segundo VALE (1949), o porco da raca Bisara possuia “cabeca comprida e espessa, tronco varudo, achatado
lateralmente e de espinha incurvada para cima, pernalteiros, pelagem preta, branca ou malhada, coberta de

sédas abundantes, compridas e grosseiras”.
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A semelhanca de ORTIGOSA (1946) também VALE (1949) refere que estes porcos estdo melhor adaptados
ao regime estabular do que em “pastagem”, necessitam de abundante e variada alimenta¢do, para uma boa

engorda, sdo muito prolificos, e ddo grandes ninhadas, mas sdo pouco precoces.

Os porcos do tronco céltico, ao qual o porco da raca Bisara pertence, possuiam as seguintes caracteristicas

(VALE, 1949):

“Braquicéfalo, angulo fronto-nasal, bastante aberto; orelhas compridas e pendentes, pescoco comprido e
delgado; tronco alongado, achatado e convexo ao longo da espinha; membros altos e fortes, pelagem varidvel
e de sédas fortes e abundantes. Bons andeiros, alimentam-se com tubérculos que arrancam da terra e com
frutos que caem das drvores. Do mais carne que gordura. O toucinho é rijo e facil de conservar pela salga. E

o porco da Europa central, que vai desaparecendo pelo cruzamento com as racas melhoradoras.”

Em 1994, a ANCSUB no seu Regulamento do Registo Zootécnico, descreve as caracteristicas da raca Bisara

do seguinte modo (ANCSUB, 1994):

Cabeca: grossa e de perfil concavo: crista e occipitais dirigidos para a frente. Focinho concavo e comprido.
Boca grande. Orelhas largas, longas e pendentes atingindo por vezes o terco inferior do focinho.

Pescoco: comprido e regularmente musculado.

: alto, alongado, achatado e pouco profundo com costelas compridas e pouco arqueadas. Dorso com-
Tronco: alto, alongado, achatad fund tel d das. D

prido, com linha dorso-lombar convexa. Ventre esgalgado. Flanco largo e pouco descaido. Garupa de bom
comprimento, mas estreita, descaida e pouco musculada. Coxas de bom comprimento mas deficiente espes-

sura e pouco musculada. A cauda é grossa e de média insercao.

Sistema mamario: tibere de bom tamanho, bem proporcionado, com boa implantacdo e com um ndmero
de tetos sempre superior a dez.

Extremidades e aprumos: os membros sdo de regular aprumo, compridos ossudos e pouco musculados. Os
pés sdo bem desenvolvidos, mas brandos.

Pelagem: a pele ¢é fina com coloracdo branca, preta ou malhada. As cerdas ou pélos sdo rijos e compridos.
Todos os animais tém o corpo coberto de cerdas.

Tamanho: o esqueleto é forte e volumoso, de uma forma geral podemos considerar que sdo animais de gran-
de corpuléncia.

Variedades: sempre foram distinguidas trés variedades, de acordo com o tipo de pelagem: Galega, Beirda e
Molarinhos. Os animais da variedade Galega s@o de cor branca ou branca com malhas pretas, os da variedade

Beiroa, sdo de dor preta com malhas brancas. As duas variedades tém o corpo coberto com cerdas longas e rijas.

3. 3. Solar da raca suina Bisara

E opinido de vérios autores que o solar da raca sufna Bisara se situa a Norte do rio Tejo (PINTO, 1878;
JANEIRO, 1944; ORTIGOSA, 1946; VALE, 1949; NOGUEIRA, 1900 ¢ ANCSUB, 2014). Ao longo dos
tempos a intensidade da sua exploragio na drea geografica do seu solar tem variado, mas sempre associada
aos diversos sistemas de producédo agropecudrios e ao Mundo Rural.

Em 1878, é referida a existéncia do porco Bisaro - variedades Galega, Cerddes e Molarinhos - em Trds-os-
-Montes, Minho, Beiras, e Estremadura a norte do rio Tejo (PINTO, 1878).
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Em 1900, Paula Nogueira in “Le Portugal Agricole”, refere que a raca Bisara ocupa o norte e centro do Reino

até ao Tejo (NOGUEIRA, 1900).

Em 1944, os animais da raca Bisara, eram em muito pequeno ntimero no estado “puro”, encontrando-se ape-
nas nalguns pontos ao norte do Tejo; a variedade galega (branca) localizava-se sobretudo, na raia do Minho e
a beiroa (em geral preta) em Tras-os-Montes, Beiras e Estremadura (JANEIRO, 1944).

Em 1946, a raca Bisara - a variedade Beirda - (preta ou preta malhada, habitava em Trds-os-Montes,
Beiras, Estremadura e Acores. Ortigosa dizia em 1946, que esta variedade era a que melhor resistia as
incleméncias do clima e escassez de recursos das regides das provincias de Trds-os-Montes e Beiras. A va-
riedade Galega - (branca ou branca malhada) encontrava-se na raia Minhota. A — variedade Molarinhos
- “de pele fina e quisi glabra, sdo os Bizaros Beirdes préprios para pocilgas”. A —variedade Cerdaes - “(pélo
rijo, abundante, risticos, sdo os - Bizaros Beirdes - proprios para pastagens ou regimen mixto)”. Realcou
ainda a existéncia de um porco “mesti¢o” Bisaro - o Torrejano, Sintrdo ou Porco da Granja resultante de um

cruzamento do Bisaro A¢oriano com o Berkshire. Estes eram os melhores porcos para a criacdo em pocilgas

(ORTIGOSA, 1946).

Em 1949, Miranda do Vale, referia que no “estado puro” os verdadeiros representantes dos suinos da raca
Bisara eram em niimero muito pequeno e encontravam-se apenas nalguns pontos ao norte do rio Tejo: a va-
riedade Galega (geralmente branca) localizava-se sobretudo, na raia do Minho e a Beiroa (geralmente preta)

criava-se em Tras-os-Montes, Beiras e Estremadura (VALE, 1949).

Em 1973, no Recenseamento geral dos gados no continente do reino de Portugal, refere que as racas do “typo
bizaro ou céltico” encontram-se “espalhadadas por toda a Europa, principalmente no centro e norte della,
como jd se disse, em Franga, Suissa, Allemanha, Dinamarca, e ainda hoje mesmo em Inglaterra (...). O typo
bizaro - ¢ dominante se ndo exclusivo em Traz os Montes, Minho e Beira, e pela Estremadura toda ao norte
do Tejo” (LIMA, 1973).

3.4 - Sistemas de exploracao do porco Bisaro

Os suinos da raca Bisara, até aos anos de 1990, foram explorados essencialmente para autoconsumo, em
efetivos de pequena dimensio (1-3 fémeas reprodutoras), estabulados permanentemente, integrados em sis-
temas de produgdo agricola extensivos, alimentados com subprodutos da exploracdo agricola e restos de

cozinha.

Em 1994, foi criada a Associacdo Nacional de Criadores de Suinos de Raga Bisara, que iniciou em 1995 a

gestdo do Registo Zootécnico da Raga Bisara.

A partir daqui o efetivo teve um ligeiro acréscimo, devido ao apoio da referida Associa¢do, a ajudas nacionais
e comunitdrias, acompanhadas da investigacdo cientifica realizadas nas diversas Instituicdes de Ensino Su-

perior do pafs.

Associado ao aumento do efetivo, surgiram melhorias das suas instalacdes, alimenta¢ao, maneio em geral e de-
senvolveu-se uma industria familiar de produtos transformados de porco Bisaro com qualidades especificas —
- produtos DOP e IGP.

Os produtos que atualmente usufruem da designacdo de Indica¢do Geogrifica Protegida sdo: Salpicdo de

Vinhais, Chourica de carne de Vinhais, Alheira de Vinhais, Butelo de Vinhais, Chourica Doce de Vinhais,



Propostas agroecoldxicas ao industrialismo. Recursos compartidos e respostas colectivas
[Péxinas 697-1.353 ] ISBN 978-84-617-2311-9 | X. Simén, D. Copena [Coord.] 2014

Chouri¢o Azedo de Vinhais e Presunto Bisaro de Vinhais. O produto com Denomina¢@o de Origem Protegida

é a Carne de Bisaro Transmontano.
Nos termos do Despacho n°® 139/96:

Salpicdo de Vinhais é um enchido de carne de lombo e lombinho de porco de raga bisara ou cruzamento desta
raca, cheio em tripa grossa de porco com formato reto, cilindrico e fumado. A carne utilizada é devidamente

condimentada com sal, vinho tinto ou branco da regido, dgua, alho, colorau e louro.

Chouriga de carne, também denominada localmente por Linguica de Vinhais, é um enchido de carne e gor-
dura de porco de raca bisara ou cruzamento desta raga, cheia em tripa delgada de porco ou de vaca, de sec¢do
cilindrica e fumada. A carne e a gordura utilizadas sdo devidamente condimentadas com sal, vinho tinto ou

branco da regido, dgua, alho colorau e louro.
Nos termos do Despacho n°® 16 840/2005:

Alheira de Vinhais é um enchido fumado, obtido a partir de carne de porco de raca bisara ou cruzamento
desta raga, pao regional de trigo e azeite de Trds-os-Montes (DOP), condimentada com sal, alho e colorau. E
constituida por uma pasta fina na qual se podem aperceber pedagos de tamanho reduzido (carnes desfiadas),

cheia em tripa delgada e seca de vaca;

Butelo de Vinhais ¢ um enchido fumado, obtido a partir de carne, gordura, ossos e cartilagens, provenientes
das partes da costela e coluna vertebral de porco da raga Bisara ou cruzamento desta raca, cheios em estoma-

20 (“bucho”), bexiga ou tripa do intestino grosso do porco (“palaio”).

As carnes com os 0ssos e as cartilagens sdo devidamente condimentadas com sal, alho, colorau, louro, dgua

e vinho branco ou tinto da regido;

Chourica doce de Vinhais é um enchido fumado constituido por carne magra e carne gorda de porco da raca
Bisara ou produto de cruzamento desta raca, sangue de porco, pao regional, mel, nozes ou améndoas e azeite

de Trds-os-Montes (DOP). E cheio em tripa delgada de vaca ou porco.

As carnes e gorduras de porco sdo condimentadas e cozidas em dgua, as carnes desfiadas sdo adicionadas
ao pdo regional, formando uma massa que ¢ finalmente condimentada e a qual se adicionam os restantes

ingredientes;

Chouri¢o azedo de Vinhais é um enchido fumado, obtido a partir de carne, gordura de porco da raca Bisara ou
produto de cruzamento desta raga, pao regional de trigo e azeite, cheio em tripa do intestino grosso de porco.
A carne e gordura de porco sdo devidamente condimentadas com sal. Depois de cozidas sdo desfiadas e mis-

turadas com o pdo, formando uma massa, que finalmente é condimentada com colorau, alho e azeite;

Carne de bisaro transmontano ou carne de porco transmontano a carne proveniente da desmancha de car-
cagas de animais da raca Bisara, criados num sistema de exploracdo semiextensivo, tradicional, a base de
produtos e subprodutos provenientes da agricultura local. Quando os animais sdo abatidos até aos 45 dias de
vida (leitdo), a carcaga tem peso ndo superior a 12 kg. A restante carne é obtida a partir de animais (machos
castrados ou fémeas) abatidos a partir dos oito meses e com um peso de carcaca a partir dos 60 kg, tendo

as carcacas de ser classificadas dentro da grelha SEUROP, sendo mais frequente a classificacdo R, O ou P.

Em 2006, existiam 5 unidades de transformagio de carne de porco da raca Bisara, 16 estabelecimentos de
venda direta e 80 pocilgas licenciadas de porcos de raca Bisara (ANCSUB, 2006).
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Hoje existem, s6 no concelho de Vinhais, 185 pocilgas e 20 estabelecimentos licenciados de transformacao
ao abrigo do DL n.® 209/2008 (regime de exercicio da atividade industrial), 5 unidades industriais de produ-

cdo de fumeiro e um matadouro junto a producio.

Os porcos Bisaros sdo atualmente explorados, predominantemente, em exploragdes familiares com um na-

mero médio de 1-9 fémeas e um varrasco, em sistemas de exploragio extensivos no regime de “semi-ar-livre”.

Para além destas exploracoes, existem outras com mais de 100 fémeas reprodutoras em sistemas de explora-

¢do semi-intensivos ao “ar-livre” ou “Camping system” com reftigios ou “semi-ar-livre”.

Este sistema apresenta diversas vantagens comparativamente ao sistema de explora¢do em confinamento. O
investimento em construcdes, equipamentos, a utilizacdo de fatores de producdo (mio-de-obra e energia) é

reduzido; maior economia de alimentos, se as pastagens forem boas.

Em todos os sistemas de exploracdo, os partos ddo-se em maternidades com aquecimento nos ninhos ou em

abrigos e estdo integrados em sistemas agricolas extensivos.

Os métodos semi-intensivos permitem: maior peso e ntimero de leitdes nascidos, maior peso e ntimero de
leitdes ao desmame, maior velocidade de crescimento, melhor aproveitamento da alimentagdo, melhor sani-
dade e menor custo de produgio.

As porcas desmamam em média 8 leitdes, sendo o peso individual ao desmame de 45 dias de 12 Kg e, aos 8
meses de idade de 60 kg de carcaga respetivamente. O peso a idade adulta é de 200 Kg para as fémeas e 250
Kg para os machos (CARVALHO, 2009).

A vida util dos reprodutores nas exploracdes familiares é de apenas de 2 anos para as fémeas e 1,5 ano para
os varrascos. O inicio da vida reprodutiva inicia-se aos 6-7 meses de idade para porcas e varrascos.

Nas pocilgas que possuem mais de 100 porcas reprodutoras, a vida ttil média é de 3,5 anos para porcas e
varrascos.

Os porcos para producdo de enchidos IGP sdo abatidos entre os 9 e os 18 meses, com carcagas com um peso

entre 100 kg e 200 kg, com uma idade compreendida entre os 8 e 18 meses de idade.

3.5 - Producao e comercializacao de produtos do porco da raca Bisara
Neste ponto iremos fazer uma breve resenha da producio e dos circuitos de comercializa¢do dos produtos do
porco da racga Bisara, desde o aparecimento destes no mercado até aos dias de hoje.
Em 1999, surgiram os primeiros produtos certificados do porco da raga Bisara, com uma produgio de apenas

6 kg de chourica (IGP) e de salpicao (IGP) (OLIVEIRA, 2002).

O salpicdo e a chourica ou linguica de Vinhais (IGP) representavam 0,04% do total da salsicharia nacional

certificada.

O preco a producéo do salpicdo de Vinhais (IGP) foi de 6 000$00/kg, e o da linguiga de Vinhais (IGP) foi de

4 000$00/kg, tendo sido todo vendido diretamente do produtor ao consumidor.

Em 2000, a producéo de salpicao (IGP) foi de 1780 kg e de linguica (IGP) de Vinhais foi de 2950 kg. Estes
produtos representavam 1,5% da quantidade total produzida de salsicharia com nomes protegidos a nivel
nacional, sendo 0,5% para o salpicdo (IGP) e 1% para a linguica (IGP) de Vinhais (OLIVEIRA, 2002).



Propostas agroecoldxicas ao industrialismo. Recursos compartidos e respostas colectivas
[Péxinas 697-1.353 ] ISBN 978-84-617-2311-9 | X. Simén, D. Copena [Coord.] 2014

O preg¢o médio do salpicdo (IGP), no ano 2000, foi de 8 000$00/kg e o de linguica ou chourica de Vinhais
(IGP) foi de 5 000$00/kg. De 1999 a 2001, estes produtos sofreram um aumento de preco na ordem de 25%

para a linguica e de 33 % para o salpicao.

O modo de escoamento do salpicio e da linguica de Vinhais foi feito recorrendo ao comércio tradicional
(20%), diretamente aos consumidores (20%), as grandes superficies (30%) e os restantes (30%) a outros lu-

gares, nomeadamente em feiras e a restaurantes (OLIVEIRA, 2002).

Em 2001, segundo a producio de salpicdo (IGP) foide 3020 kg e de chouri¢a ou linguica de Vinhais (IGP) foi de
5993 kg. Estes produtosrepresentavam 2,3 % da quantidade total produzida de salsicharia com nomes protegidos
a nivel nacional, sendo 0,8% para o salpicdo (IGP) e 1,5% para a linguica de Vinhais (IGP). Em relacdo ao ano

anterior verificou-se um acréscimo de 0,8% no total dos dois produtos. O preco médio do salpicio (IGP) foi de
7 500$00/kg e o de linguica ou chouri¢a de Vinhais (IGP) foi de 4 000$00/kg (IDRH, 2003)

Os circuitos de comercializacdo foram os mesmos que os do ano anterior (2000), com a diferenca de que
foram vendidos mais 10% da quantidade de salpicdo e chourica de Vinhais (IGP) em feiras e restaurantes e

menos 10% da quantidade desses produtos no comércio tradicional (IDRH, 2003).

Em 2002, a produgio de salpicdo de Vinhais (IGP) foi de 1544 kg e de lingui¢a de Vinhais (IGP) foi de
3397 kg. Estes produtos representavam 1,7% da quantidade total produzida de salsicharia com nomes pro-
tegidos a nivel nacional, sendo 0,5% para o salpicdo e 1,2% para a linguica de Vinhais (IGP); verificando-
-se uma reducdo de 1,6% em relacdo ao ano anterior (2001) (OLIVEIRA, 2004).

O preco médio do salpicdo de Vinhais (IGP) foi de 37,50 euros/kg e o de linguic¢a ou chouri¢a de Vinhais
(IGP) foi de 20,00 euros/kg.

Os circuitos de comercializagdo e as quantidades em percentagem transacionadas por cada circuito foram os

mesmos que os do ano anterior (2001).

Em 2003, os precos a producio foram iguais aos do ano anterior (2002). Em rela¢do aos de 1999 a 2002,
surgiu um novo canal de escoamento que foram os intermedidrios, sendo estes responsaveis por 10% da co-
mercializa¢do. A venda em feiras e a restaurantes diminuiu 10% em rela¢@o ao ano anterior (2002), atingindo

o mesmo peso do ano 2000. A restante cadeia de comercializagdo manteve-se em relagdo aos tltimos 3 anos
(2000-2002).

Em 2004, a producéo de salpicao (IGP) foi de 2574 kg e de linguica de Vinhais (IGP) foi de 4331 kg. Estes
produtos representaram 4,2% da quantidade total produzida de salsicharia com nomes protegidos a nivel
nacional; sendo 1,6% para o salpicdo e 2,6% para a linguica de Vinhais respetivamente. Verifica-se assim,

em relacdo ao ano anterior (2003), um acréscimo de 0,5%, atingindo o valor mais elevado dos dltimos 5 anos
(1999-2003) (OLIVEIRA, 2006).

Em 2006, a producio de salpicao (IGP) foi de 967 kg e de linguica de Vinhais (IGP) foi de 3870 kg. Para
além, destes surgiram novos produtos IGP: alheira de Vinhais com 2879 Kg, butelo de Vinhais com 455 Kg,
chourica doce de Vinhais com 436 Kg e chouri¢o azedo de Vinhais com 165 Kg (GPP, 2010).

Neste mesmo ano a carne do Porco Bisaro teve pela primeira vez a men¢do DOP, com a aderéncia de 8 ex-

ploracdes e uma producdo de 3191 Kg.

Os precos médios a produgio foram de: 40 euros/kg para o salpicdo, 30 euros/kg para a chouriga, 8 euros

para a alheira de Vinhais, chouri¢a doce de Vinhais e chourico azedo de Vinhais e, finalmente 15 euros para
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o butelo de Vinhais. A carne de porco transmontano ou carne de Bisaro DOP teve um prego de 3,5 euros/kg
de carcaca (GPP, 2010).

Em 2007, a produgio de salpicdo de Vinhais (IGP) foi de 3096 kg e de lingui¢a de Vinhais (IGP) foi de 3870
kg, alheira de Vinhais com 3881 Kg, butelo de Vinhais com 611 Kg, chouri¢a doce de Vinhais com 349 Kg e
chouri¢o azedo de Vinhais com 403 Kg e, de carne de porco Bisaro Transmontano DOP foi de 1592 Kg (GPP,

2010). Os preg¢os mantiveram-se iguais aos do ano anterior (2006).

Em 2014, deste 2007 até aos dias de hoje ndo hé estatisticas nem dados publicados da sua producao. Te-
mos a indica¢do de que as quantidades terdo tido um ligeiro aumento, mantendo-se contudo os precos ao

produtor.

Os circuitos de comercializacdo mantém-se desde 2006, sendo: o comércio tradicional com 10%, a venda
direta ao consumidor com 20%, a restauracdo com 20%, a médias e grandes superficies com 30%, em feiras

com 10% e outros 10% do total respetivamente.

O porco de raca Bisara foi submetido ao longo dos tempos a cruzamentos sucessivos com outras ragas, ditas
melhoradoras ou exéticas, com a intencdo de aumentar o seu rendimento econémico. O primeiro plano de
melhoramento data a 1850, trazendo como consequéncia a quase extin¢do do patriménio genético nacional

- raca Bisara.
Atualmente existem cerca de 3500 fémeas e 100 exploragdes sustentaveis ativas.

O efetivo médio por exploracdo tem aumentado, variando de 20 a 300 fémeas reprodutoras para novos pro-

jetos.

Verifica-se que a dimensado produtiva ainda é muito baixa, com os circuitos de comercializa¢do e precos a

producdo a manter-se desde 2006.

Os produtores que tém efetivos mais elevados, apesar das mais-valias fornecidas pela transformacao da carne

em seus derivados, privilegiam a venda de leitdes.

Neste momento hd 7 produtos certificados, 6 com a designacdo de IGP e 1 DOP. Os produtos IGP sdo:
salpic@o de Vinhais, linguica de Vinhais, alheira de Vinhais, butelo de Vinhais, chouri¢a doce de Vinhais e,

chourico azedo de Vinhais O produto DOP é a carne de porco Bisaro Transmontano.
Existem neste momento 185 produtores de fumeiro licenciados s6 no concelho de Vinhais.

O preco a producdo dos produtos transformados do porco Bisaro sdo, sem justificacdo, iguais quer sejam ou

ndo certificados.

Os criadores de suinos da raca Bisara no sistema de exploracdo agroecoldgico, para producio de produtos

DOP e IGP, enfrentam virios problemas, tais como:

» Licenciamento da exploragdo pecudria (nomeadamente no tocante ao bem-estar animal, ao ordenamento
do territorio, a gestdo de efluentes pecudrios e a prote¢do ambiental) e marca de produgio suinicola. Esta
marca € indispensdvel para a comercializa¢do e emissdo de guias de transporte para abate ou para outra

exploracdo.
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Maneio na produgao:

» Cumprir o programa profildtico, que inclui a vacina¢do contra a doenga de Aujeszky, também conhe-

cida como pseudo-raiva dos suinos, onerando muito a produ¢ao suina;

» Cumprir com o programa alimentar. A alimentacdo ndo pode ser feita a base de concentrado comer-
cial. Esta deve ser a base da produgio agricola local, tais como: cereais (milho, trigo, centeio, cevada,
batatas, abéboras, beterrabas, couves, castanhas. Estes cuidados tém especial importancia na fase

final da engorda e acabamento.
Abate. O abate tem de ser feito em matadouros licenciados.

Transporte. E necessdrio transportes licenciados e condutores com formagio especifica em bem-estar-

animal.
Cumprir com as regras do Livro Genealdgico.
Competir com o mercado dos produtos ndo certificados.

Rastreabilidade, tecnologia, mao-de-obra, sanidade, associativismo, rentabilidade, acesso ao mercado,
maneio e meio ambiente, sistemas bioldgicos, alimentagdo e comportamento animal.
O consumidor atual estd disposto a pagar o mesmo por um produto certificado como por um nao certifi-

cado. Este comportamento anémalo traz graves prejuizos aos produtores de produtos certificados e que

urge Corrigir.

Como principais sugestdes indicariamos:

>

>

Melhorar o sistema de tratamento e aproveitamento dos dejetos para producdo de himus e biogés.
Melhorar as condi¢des de alojamento, maneio e bem-estar animal.

Aumentar os efetivos, uma vez que temos um efetivo inferior a 5000 fémeas reprodutoras e como tal,

ainda ¢é considerada uma raca em risco de extincio.

Implementar um programa de melhoramento da raga. Este programa devera incluir a Associa¢do dos
Criadores de Suinos da Raga Bisara, Institui¢cdes de Ensino Superior através dos seus Centros de Investi-
ga¢do, Ministério da Agricultura do Desenvolvimento Rural e das Pescas, apoiados por medidas de apoio

nacionais e comunitarias.

Implementar novas técnicas de marketing e comercializacdo da carne e seus produtos. E muito urgente

explicar e até demonstrar que produtos DOP e IGP néo sdo iguais a outros que ndo tenham essa mencgao.

Criar novos produtos e embalagens.
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