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INTRODUCCION

Un afilo mas se celebra este congreso que reune a los profesionales de la quimica
de ambos lados del Mifio. Este afio se conmemora la 252 Edicidn de este congreso
internacional, en la misma ciudad donde nacié y con la misma ilusién de la primera vez,
aquel 14 de noviembre de 1985, cuando nos reunimos en Santiago de Compostela. Hoy
lo hacemos con la conviccion de haber superado las expectativas de aquellos pioneros
que vieron necesario establecer un intercambio de conocimientos, que permitiese
potenciar las relaciones interpersonales de los profesionales de la Quimica. Con el mismo
espiritu, personas a ambos lados del Mifio y de los 5 continentes, se relinen para hablar
de quimica.

Esta XXV ediciéon del ENCONTRO GALEGO-PORTUGUES DE QUIMICA ha sido
organizada bajo los auspicios del Colegio Oficial de Quimicos de Galicia, Asociacion de
Quimicos de Galicia y Sociedade Portuguesa de Quimica.
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Efeito do silicato de calcio na composi¢ao quimica de Pleurotus
ostreatus var. Florida

Rossana V. C. Cardoso'2, Angela Fernandes', Marcio Carocho’, Diego Cunha
Zied?, Jodao C.M. Barreira!, Ana M. Gonzaléz-Paramas?,
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5300-253 Braganca, Portugal
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Universidad de Salamanca, Campus Miguel de Unamuno, E-37007 Salamanca, Espafa
3 Faculdade de Ciéncias Agrarias e Tecnologicas (FCAT), Universidade Estadual Paulista, Campus Dracena,
17900-000 S&o Paulo, Brazil
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Os cogumelos sdo um alimento muito apreciado desde tempos imemoriais pelo seu sabor e
elevado valor nutritivo. Uma das espécies que tem suscitado maior interesse nos ultimos anos é
Pleurotus ostreatus, devido a sua facilidade de cultivo, potencial econémico e qualidade
nutricional, bem como pelas suas propriedades terapéuticas e biologicas [1]. O silicio (Si)
desempenha um papel importante na nutrigdo mineral dos cogumelos e plantas; € utilizado com
o intuito de aumentar a produtividade uma vez que aumenta a disponibilidade de nutrientes,
favorece o crescimento da biomassa, e confere resisténcia ao stresse bidtico e abidtico [2]. Sao
varios os estudos que descrevem a influéncia da suplementacao de calcio e silicio na qualidade
do substrato para o cultivo do P. ostreatus [3].

Neste estudo, amostras de Pleurotus ostreatus var. Florida foram suplementadas com silicato de
calcio (0,5, 1, 2 e 4%) com o intuito de verificar o efeito na composigao quimica. Os agucares
livres e tocoferdis foram analisados por cromatografia liquida de alta eficiéncia acoplada a um
detetor de indice de refracdo e fluorescéncia, respetivamente; e os acidos gordos foram
determinados por cromatografia gasosa acoplada a um detetor de ionizagdo em chama [4].
Foram identificados trés agucares livres, sendo o manitol o maioritario. Verificou-se um aumento
nos teores de agucares totais com a suplementagéo de 2% de silicato de calcio. Nos tocoferois
foram identificados 3 isoformas (a, B e y-tocoferol), e verificou-se um aumento de quase 30x do
teor de y-tocoferol nas amostras suplementadas com 2% de silicato de calcio (143 ug/100 g
massa seca) comparativamente com o controlo (5 ug/100 g ms). Relativamente aos acidos
gordos, néo se obtiveram diferengas acentuadas em comparac¢ao com o controlo.

Verificou-se que o silicato de calcio contribuiu para uma melhoria do perfil quimico, nos
parametros avaliados, de P. ostreatus. Desta forma, esta substancia podera ser utilizada para
suplementar o substrato de crescimento dos cogumelos, obtendo compostos essenciais para a
dieta.
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