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Comportamento de leveduras osmatolerantes
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0 mel é constituido essencialmente por dgua e agucares. Os agucares representam
cerca de 9599 % da matéria seca deste produto. Os alimentos com elevado teor em
agiicar possuem uma flora microbiana constituida quase exclusivamente por bolores
osmotolerantes e por leveduras.

De entre as leveduras isoladas, salienta-se a predominincia da espécie
Zygosaccharomyces rouxii, considerada a mais osmotolerante de todas as leveduras.
As leveduras pertencentes ao género Candida, por serem leveduras oportunistas de
assimilagio por exceléncia, podem provocar quer a deterioragio de produtos ali-
mentares quer doengas no homem e nos animais (Larpent, 1991). As alteracdes provo-
cadas pelas leveduras osmotoleranies, sdo caracierizadas por um aroma de fermen-
tagdo devido 4 producdo por parte destes microrganismes de pequenos teores de
etanol, esteres, aldeidos e oufros produtos voldteis (Phaif ef al, 1978). Virios investi-
gadores (Maifeito-Ferreira, 1990; Larpent, 1991; Thomas e Davenport, 1985; Estevinho,
1995) salientam que a principal ae¢do de controle deve incidir sobre a higiene e a
esterilidade do equipamento e das operacoes de enchimento e embalagem.

Neste trabalho fomos comparar a resisténcia, no que respeifa ao crescimento, 4 pro-
dugio de biomassa e & viabilidade celular, de duas estirpes de leveduras, a diferentes
agucares (glucose, frutose e sacarose). As estirpes utihizadas foram Z_z-,'gosac:chammyw.s
rouxti BSA 17 e Cryptococcus humicolus ESA 51, isoladas pela Escola Superior Agraria
de Braganca a partir de um mel de néciar e de um mel de melada, respectivamente.
Em qualquer um dos processos estudados, os agucares exerceram basicamesce dois
tipos de efeitos: inibidores do crescimento e da produgdo de biomassa e estimu-
ladores da morte térmica. Adicionalmente, e em fodos 0s ¢asos, o0s efeifos observados
obedeceram 2 cinéficas exponenciais, tendo sido possivel estimar as respectivas co-
nstantes de estimulacio ou inibigdo, bem como os valores das conceniracoes
necessarias para reduzir em 50 % 2 faxa especifica de crescimento e a producio de
biomassa e das conceniracfes abaixe das quals os efeltos negaiivos dos agucares no
crescimento ndo foram mensuraveis.






