| ,
VI CONGRESSO IBERICO
de Agro-Engenharia

VI CONGRESO IBERICO
« Agrolngenieria
5 a 7 de Setembro | 2011

Colégio do Espirito Santo
Universidade de Evora | Portugal

PROGRAMA FINAL e
LIVRO DE RESUMOS

PROGRAMA FINAL y
LIBRO DE RESUMENES

Jreanizacao | Organizacion

T A
G
o oA
S e & e}
ugévora i
E @ 12 el o
- B
ESCOLA DE CIENCIAS ETECHOLOGIA =
DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA AURAL Sectle txpesaliraca o
Emgenhacia Rursi - BCAP




VI Congresso Ibérico de Agro-Engenharia
Evora, 5 a 7 de Setembro de 2011

com boas praticas agricolas, pois seus produtos ndo apresentaram irregularidades. apresentando seguranca
aos consumidores. Os produtos do sistema convencional apresentaram residuos de produtos nao autorizados
pari a cultura, demonstrando falta de critério no sistema de produgiio. As caracteristicas {isico-quimicas nio
diferiram entre os morangos dos trés sistemas, no entanto o sistema convencional apresentou maiores falhas
de manuseio pés-colheita.
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Irradiacio gama de castanhas calibradas provenientes de uma unidade industrial: cor e
textura.

A.L. Antonio'*’, E. Ramalhosa', M.L. Botelho®, B. Qttr'fira.vzaj, M.J. Trigr}". A. Ferreiva’, A.
Bento'
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? Departamento de Fisica Fundamental, Universidade de Salamanca, Salamanca, Espanha.

*Instito Nacional de Investigagiio Agriria, Oeiras, Portugal.

A castanha € um produto sazonal, para consumo em fresco ou apos processado. Na sua conservacio é
utilizada a refrigeraciio ou congelacio. Nu castanha fresca exportada as normas internacionais obrigam i sua
desinfestagdio. Para tal era utilizada a fumiga¢io com brometo de metilo, recentemente proibida pela U. E.
(em Margo de 2010). A possibilidade de utilizagio da irradiaciio como tecnologia alternativa surge nesta
oportunidade e em competiciio com outros tratamentos de quarentena (e.g. tratamento térmico com dguas
quentes). Assim, neste estudo preliminar procurdmos avaliar de que forma varia a textura e a cor de uma
amostra de castanhas calibradas, obtidas numa unidade agro-industrial e prontas para a comercializagio,
apos sujeitas a irradiagiio gama nas doses de 0, 0,5, 3,0 ¢ 6,0 kGy . As medidas de textura, para as doses
consideradas, sugerem uma tendéncia de diminuigio desta com a dose. Para a cor, fruto sem casca e fruto
cortado, nos parimetros de Hunter L, a, b, niio se verificou grande alteraciio dos valores medidos ao longo
do armazenamento ¢ com a dose de irradiaciio aplicada.
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Influéncia da temperatura de armazenamento na conservacio do bacupari nativo da Regido
Amazénica Brasileira.
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* Estagio Experimental de Citricultura de Bebedouro. Rodovia Brigadeiro Faria Lima, Bebedouro/SP,
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No Brasil. existem diversas espécies frutiferas nativas com potencial de exploragiio comercial,
especialmente na regiio da Amazoénia, local de origem do bacupari (Rheedia gardneriana Miers ex Planch.
& Triana). No entanto, siio escassos os estudos da fisiologia da planta, principalmente no que se refere i pos-
colheita dos frutos. Dessa forma, o objetivo do trabalho foi avaliar o efeito da temperatura de
armazenamento na fisiologia e na conservagio pos-colheita do bacupari. Os frutos foram colhidos,
transportados ao Laboratério de Pds-Colheita (LPV-ESALQ-USP), armazenados nas temperaturas de 51,
10«1, 151, 20£1 e 2521 °C, a 80+5% UR e avaliados quanto i coloracio da casca, perda de massa fresca e
atividade respiratéria. Os frutos armazenados a 5 e 25+1°C sofreram escurecimento da casca. Além disso, o
armazenamento em altas temperaturas favoreceu o aumento na atividade respiratéria e uma maior perda de
massa fresca. Dessa forma, foi possivel evidenciar que a temperatura de 10+1°C foi a que proporcionou
melhor conservacio na qualidade dos bacuparis apds a colheita.
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