
r^ XXIV Encontro Luso Galego de
.
^1- ^ "' " .-'^"

s

Ï



TÍTULO

Livro de Resumos do XXIV Encontro Luso-Galego de Química

AUTORES

Victor Freitas, Joana Oliveira

EDIÇÃO
Sociedade Portuguesa de Química
Av. Da República, 45 - 3° Esq
1050-187 Lisboa - Portugal

DATA
Novembro de 2018

TIRAGEM
500 Exemplares

DEPÓSITO LEGAL
448804/18

ISBN

978-989-8124-24-1

DESIGN GRÁFICO
Joana Macedo

IMPRESSÃO

Sersüito-Empresa Gráfica, Lda.

CATALOGAÇÃO RECOMENDADA
Livro de Resumos do XXIV Encontro Luso-Galego de Química
Faculdade de Ciências, U. Porto, 2018 - 500 p.
ISBN 978-989-8124-24-1

Química - Congressos

Este livro de atas foi produzido a partir dos trabalhos submetidos diretamente pêlos autores. Apenas foram
introduzidas pequenas alterações de edição, o que não alterou o conteúdo científico. A versão final online
foi estabelecida para o XXIV Encontro Luso-Galego de Quúnica, de acordo com o modelo publicado. Os
autores são responsáveis pelo conteúdo científico dos seus trabalhos.

© Sociedade Portuguesa de Química
Todos os direitos reservados. Nenhuma parte deste documento pode ser reproduzida de qualquer forma ou
por qualquer meio sem o consentimento por escrito dos editores.



XXIV ENCONTRO LUSO-GALEGO DE QUÍMICA
Mantendo vivo o evento iniciado em 1985, decorrente da estreita relação existente
entre a Delegação do Porto da Sociedade Portuguesa de Química (SPQ) e o Colégio
Oficial de Químicos de Galicia (COLQUIGA), O Departamento de Química da Fac-
uldade de Ciências tem o prazer de organizar e receber o XXIV Encontro Luso-Galego
de Química, que irá decorrer entre os dias 21 e 23 de novembro de 2018.
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Stéphane Quideau (Université de Bordeaux, Institut dês Sciences Moléculaires)
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José Maria Fernández Solis (U. Corunha)

Emilia Tojo Suares (U. Vigo)
José Manuel Andrade Garda (U. Corunha)
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Victor Freitas (FCUP - Presidente)

Baltazar Romão de Castro (FCUP)

José Luís Costa Lima (FFUP)

José Luís Figueiredo (FEUP)
Adrián M.T. Silva (FEUP)

Verónica Bermudez (UTAD)

Manuel Coimbra (UA)

Isabel Ferreira (IPB)

José Alcides Feres (UTAD)
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PROGRAMACIENTÍFICO

9:00-11:00 ENTREGA DA DOCUMENTAÇÃO
11:00-11:30 SESSÃO DE ABERTURA
11:30-12:30 PLENÁRIA DE ABERTURA

Auditório Ferreira da Silva (AFS)

Stéphane Quideau
12:30-14:00 ALMOÇO
14:00-15:00 QAMA1

QAMA2
QAMA3
QAMA4

001
002

003
004

QA1
OA2

QA3
QSOC1

QAMB1
QAMB2
QAMB3
QAMB4

Pausa (5 min)

15:05-16:05 QAMA5
QAMA6
Q.AMA7
OAMA 8 l 008

005
006

007

QA5
QA6

QA7

QAMB5
QAMB6
QAMB7

QA8 | QAMB8
16:05-17:00 PAUSA CAFÉ / SESSÃO DE POSTERS
17:00-17:45 PLENÁRIA l (AFS)

Tomás Cordero Alcântara

17:45-18:30 OAMA9

QAMA10
QAMA11

009

0010
0011

CAT1

CAT2

CAT3

QAMB9
QAMB 10
QAMB 11

Pausa (5 min)

19:00 -19:45 QAMA12
OAMA13

QAMA 14 | CAT 10

SÓI
QP1

CAT4

CAT5

CAT6

QAMB 12
QAMB 13
QAMB 14

19:45 PORTO DE HONRA
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PROGRAMACIENTÍFICO

;(10)1

9:00 -10:00 QAMA15
QAMA16
QAMA17
QAMA18

OS l
OS 2
OS 3
OS 4

QT1
QT2
OT3

QT4
Pausa (5 min)

10:05-11:15

11:15-11:45

11:45-12:30

12:30-14:00

14:00-15:00

QAMA19
QAMA 20
CAMA 21

QAMA 22
QAMA23

CAT7

CAT8

CAT9
CAT11

OS 56

OS 5

OS 6

OS 7
058

OS 9
PAUSA CAFÉ/SESSÃO DE POSTERS
PLENÁRIA 2 (AFS)
Carlos Lodeiro Espinõ

ALMOÇO
QAMA 24
QAMA25
QAMA 26
OAMA 27

CAT12
CAT13

CATU

QA4

QAMB 15
QAMB 16
QAMB 17
QAMB 18

Pausa (5 min)

15:05-16:05

16:05-17:00

17:00-17:45

17:45-19:00

20:00

OS 10
OS 11
OS 12
OS 13

QSOC2
OA9

QA10
QA11

QAMB19
QAMB 20
OAMB 21

QAMB 22
PAUSA CAFÉ/SESSÃO DE POSTERS
PLENÁRIAS (AFS)
Pilar Goya Laza

os u
OS 15
OS 16
0517

QA12
QA13
EEQ1

EEQ2

QAMB 23
QAMB 24
QAMB 25

QSUS7
JANTAR DO ENCONTRO
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PROGRAMA C ENTÍFICO

9:00 10:00 QAMA28
QAMA 29

QAMA 30
QAMA 31

OS 18
OS 19
OS 20
OS 21

QF1
QF2
QF3
QF4

Pausa (5 min)

10:05-11:05 BB l

BB 2

BB 3

BB 4

OS 22
OS 23
OS 24

OS 25

QF5
QF6

QF7
OF8

11:05-11:45 PAUSA CAFÉ/SESSÃO DE POSTERS
11:45-12:30 PLENÁRIA 4 (AFS)

Manuel António Coimbra (AFS)
12:30-14:00 ALMOÇO
14:00-15:30 QAMA 32

QAMA 33
QAMA 34

QAMA 35
011

BB 5
BB 6

BB 7

BB 8

QAMA 36

NN1

NN2
NN3

NN4

NN5

01 2 | QAMA 37 | NN6 | QSUS 5

QSUS1
QSUS2
QSUS3
QSUS4

BB 9

15:30-16:00 PAUSA CAFÉ/SESSÃO DE POSTERS
16:00-17:30 013

014
015
016

017

QAMA 38
QAMA 39

BB 10

BB 11

BB 12

NN7

NN8

NN9

NN10

NN11

OSUS6

QIE1
QIE2
QIE3
QIE4

018 BB 13 NN12 019
17:30 SESSÃODE ENCERRAMENTO
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Comparative study of different techniques to extract rosmarinic
acid from Melissa offidnalis L.

Cristina Caleja'-2'3, Rúbia C.G. Corrêa', Maria Inês Dias', Lillian Barres1, M.A.

Prieto1 '4, Maria Filomena Barreiro2, M. Beatriz P. P. Oliveira3, Isabel C.F. R. Ferreira*
'Centro de Investigação de Montanha (CIMO), Instituto Politécnico de Bragança, Campus de Santa
Apolónia, 5300-253 Bragança, Portugal.
2Laboratory ofSeparation and Reaction Engineering - Laboratory ofCatalysis and Materiais (LSRE-LCM),
Bragança Polytechnic Institute, Bragança, Portugal.
'REQUIMTE/LAQV, Faculty ofPharmacy, University of Porto, Rua Jorge Viterbo Ferreira, no. 228, 4050-
313 Porto, Portugal.
"Nutrition and Bromatology Group, Faculty ofFood Science and Technology, University ofVigo, Ourense
Campus, E32004 Ourense, Spain. - 'iferreira(3ipb. pt

Due to the great demand ofconsumers for an increasingly healthy diet, the food industry
hás been interested in natural alternatives, namely from plant kingdom, in view of
replacing artificial additives [1,2]. Thus, the development ofthese natural ingredients
requires preliminary studies that evaluate the best extraction methodologies and
conditions, in order to obtain the highest leveis ofthe target compounds [3,4].
The aim of this study was to optimize the extraction of rosmarinic acid from Melissa
officinalis L. (lemon balm), comparing three dififerent techniques: maceration,
microwave assisted extraction and ultrasonic assisted extraction. The response surface
methodology was applied to obtain the conditions that maximize the extraction of
rosmarinic acid, using a circumscribed central composite design with three variables
and five leveis, being the relevant variables time, temperature or power, and ethanol
concentration. The amount of rosmarinic acid (obtained by HPLC-DAD) and the
extraction yield were used as responses.
Ultrasonic extraction proved to be the most efficient technique, leading to 86 ± 4 mg
ofrosmarinic acid/g ofplant (dryweight) under optimal extraction conditions: 33 ± 3
min, 372 ± 19W and40 ± 1% ethanol.

The results obtained highlight that M. officinalis species is a source ofrosmarinic acid
and reveal the best extraction conditions to obtain the highest leveis ofthis molecule,
with great interest for the food industry.
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