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.GA 2009); a mo integralmente absorvido pela
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Pomares de Castanheiros D eSinfeStagﬁo

Area
(ha)

Entre Dourole Minho 735 d-e caStanha

Tras-os-Montes 20044

e por irradiacao

Beiralnterion 2886

Ribatejo e Qeste 56 Esta iniciativa de I&DT desenvolveu-se no
Alentejo 521 ambito de um consorcio entre entidades
cientificas; Instituto, Politécnico de Braganca e
Universidade do Minho, e umal unidade agro-
Agores 65 industrial, Agroaguiar Lda, com a participacao
Madeira aQ tecnologica do Instituto Tecnologico e Nuclear,
com 0 apoio do programa QREN/ON.2/UE, e do
Instituto Tecnologico de  @Quimica Nuclear, na
Polonia, no ambito de uma parceria
Evolucao da Producio internacional EUREKA (com ollema “doing
business with technology?).

Algarve 16

Total

A agro-industria que exporta castanhautilizavaate muito
recentemente o'bromefo de metiloicomoifumigante deilargo
espetro, de acordo com asnormas fitossanitariasidoicomercio
internacional, queimpoem aauséncia depragasnos produtos
alimentaresexportados. Allegislacao Europeiaiveio proibir, em
Marco'de 2010, alutilizacao deste produtona desintestagao pos-
colheita da castanha, no seguimento da‘acordo internacional

=== 34591 do/Protocoloide Montreal, por razoes de saude dos aperadores
(carcinogenico) e ambientais|(atacaacamadalde 0zono), deixando

S (33730 as agro-industrias dosetor’semigrandesialternativas: ©usoide
outros tratamentos; como porexemplotermicos, guas quentes;

6 um processol lento e que acarreta perdas de quantidade e

el <5111/ qualidade, pelolcontacto dolfruto ‘com alagna, que facilita o

: e 33612 aparecimento ou desenvolvimento'de tungos; ocasionanda
WSS prEna perdasdiretasipara osiexportadoreserejeican doproduto pelo
consumidor.
Neste projetol de/I&DT (Desinfestacacl decastanhalpon
32042 irradiacao) pretendeti-se validar o processamento porirradiacao
como tecnologia alternativaina desinfestacao pos-colheita‘da
castanha, por forma'a proporcionar ao mercado um produta
KHshal s com qualidade e seguiranca, promovendo deste: modora
producaa e valorizacao' dal castanha e reforcando a
compefitividade dasempresasagro-alimentares destaimportante
fileita, atraves de aumento!'do seu'indice tecnologico:

2009 2010 2011

h]nidade Entradas 3202 1474 T 1z 4 Z, 3
e | B i i Preservacao por irradiacao

(Ton.) Saidas 5E B BEenr BERM Alirradiagaodealimentos e umiprocessoindustrial utilizado
para diversos fins: esterilizacao, desinfestacao aul para

Entradas 1912 aumentar o tempo/de prateleitalde produtos alimentares. No

xa:,lc’rEum) P — e entanto cada alimento deve passar por um processo de
Saidas 553 : validacao, de forma a garantir que as suas caractensticas
organoléticas e nutricionais nao sao alteradas. Este projeto

e u‘ie ir.mv.a(;éo teve como ob]’etiv_o validar a técnic_a de
Importagae | Euro/Kg 4 ; j 2 X 4 irradiacac (gama e'feixe de electroes) paralconservacao de
| castanha, dandorespostaaumanecessidade daagro-industria
Prego Médio |11y /e : ; ' 2,01 que processaie comercializa este frutoilOs valores de fruto
Exportagéo exportadorepresentamaproximadamente13milhoes deenros,
um valor significativoise considerarmos que cercaide 85%

) da producaoitem origem na regiaoide Tras-os-Montes.

Producio, importacio, Estainiciativa de I&RT desenvolveu-se noambito deum
exportacio e consumo consoreio’ entre entidades cientificas, Institutol Rolitecnico
aparente de Braganca e Universidade do Minho, e umaunidade agro-
industrial, Agroaguiar Lda, com a participacao tecnblogica

——produgio - - ~cansumo aparente & doInstituto Teanologico e Nuglear, com eapoio/doprograma
QREN/ON.2/UE, e do Instituto Tecnologico del@uimica
Nuclear, na Polénia, no ambito deuimaiparceriainternacional
EUREKA (com olema “doing business withitechnology ).

s importagdo exportagdo

" Consumo aparente: =
Produgiio + importagio - exportagio 2005 2008 2007 2008 2009 2010 2011 2012 contliung phgimsgunt: b
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Objetivos

Otimizacao do processoide irradiagao
de forma a preservar as caracteristicas da
castanha para consumo:em fresco ou
transformadas; Garantir a seguranca
alimentar do produto; Estabelecimento'de
1m processolque permita alimentar s
ganhos de todos os agentes econdmices
envolvidos na comercializagao deste tipo
de produto; Minimizagao do impacto
ambiental, comparativamente com as
técnicas tradicionais de tratamento de
quarentena/desinfestacao, resultante da
utilizagao de uma tecnica utilizada
industrialmente em varios paises em
outros produtos alimentares e que nao
deixa vestigios toxicos prejudicials para
a saude humana; Implementagao de
processamentolalternativo no tratamento
de quarentena de um frito frescoicom um
pesoisignificativo na exportagao.

Desde 2010 e aoilonge destes trés anos
foi testada com sucesso a aplicacao de'dois
tipos de radiacao, gamae feixe de electroes,
reconhecidas pela FAQIe OMSicomo
tecnologias del processamento seguro de
alimentos, regulamentadase autorizadasna
UE pela Diretiva 1999/2/EC, de 13 de
Margo.

Resultados

Os resultados obtidos tém sido
amplamente divulgados na comunidade
cientifica nacional e internacional, bem
como na comunidade em geral atraves
da comunicagao social.

@5 efeitos dairracliacaonos parametros
fisico-quimicos e biologicos da castanha
foram publicados em revistas cientificas
internacionais, 9 artigos (Foed and
Chemical Toxicology; Radiation Physics and
Chemistry; Food Chemistry, [ournal of
Agticultural and Food Chemistry, Food and
Bioprocess Technology; Postharvest Brology
and Technology) e em comunicagoes e
atas de conferéncia, estando presentesem
encontros cientificos internacionais em
Portugal, 14 eventos, e em 13 paises
diferentes (Alemanha, Angentina,
Espanha, Grécia, Flungria, India, Italia,
Polonia, Republicas Checa, Russia,
Turquia, Ucrania), emialguns emmais do
que um evento.

Qi projeto foi ainda seleccionado para
gstar presente noevento Food 1&DT de
2011 e de 2013, em Lisboa, tendo obtido
0 3% premioina edicao de 2011,

Membros da Equipa Técnica do projeto
estiveram tambem presentes em diversas
feiras doseton para apresentarresu ltados;
ondedespertowinteresse juntodas agro-
incustrias que processam e comercializam
a, castanha, pela urgéncia de uma
alternativa tecnologica:

Noycastanha — Feira Internacional de
Pnises Produtores de Castaitha, edigao de
20170 e 2012, Braganca, e na Biocastanea
— Feira [bérica de Produtores de Castanhn
em Espanha, edicao de 20171, e estara
tambem na edicao de 2013, em
Novembro.
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- caracterizagaol das dimensies, com craveira

Potencial de aplicacao comercial
daiteenologia e mercado:
Empresas Agroalimentares da castanha
e de outros produtos.
Produgao nacional anual de castanha; 80
mil ton.
Bregormédio no produtor: 1 -/kg,
ExXportagao 10 000 ton.
Faturacao 13 milhoes de Euros.
Tras-os-Maontes ¢ responsavel por 85% destes
valores.

4 - castanhas com bicho

5 - castanhas descascadas e colopimetro
(controlo de cor apOs irradiacao)

7 - caracteriza¢ao gquimica apos inradiagio
(colunas de extracio de compostos)
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