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PROGRAMA DEL ENCONTRO

DIA 15

HORA SALA DE CONGRESO SALAS DE COMUNICACIONES (3 salas)
11:00 - 11:30 INSCRIPCION Y ENTREGA DE DOCUMENTACION

11:30 ACTO INAUGURAL

12:15 (cP1)
13:15 - 14:00 SESION 1
14:00-15:45 ALMUERZO
15:45-16:30 SESION 2
16:30-17:30 cP2 | |
17:30 - 18:30 COFFEE BREAK+ POSTER
18:30-19:30 (CP3) | |
19:30-20:15 SESION 3

DIA 16
SALA DE
HORA v SALAS DE COMUNICACIONES (3 salas)
9:45 RECEPCION

10:00 cp4 | |
11:00 - 11:45 SESION 4
11:45 - 12:30 COFFEE BREAK+ POSTERS
12:30-13:30 CP5 | |
13:30 - 14:00 SESION 5
14:00-15:45 ALMUERZO
15:45-16:30 SESION 6

16:30 —

17:30 cpe

COFFEE BREAK+POSTER

17:30-18:30
18:45 - 20:00 VISITA MUSEO DE CONSTRUCCION NAVAL

21:30 CENA DEL CONGRESO. Gran Hotel de Ferrol




ALMIZ

Microencapsulacdo do extrato de Agaricus bisporus e obtencado de iogurte
funcionalizado

Odinei Hess Goncalves! *, Cristhian R.L. Francisco23, Sandrina A. Heleno?3, Isabel P.M.
Fernandes?, Ricardo C. Calhelha?, Isabel C.F.R. Ferreira?, Maria Filomena Barreiro3
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via Rosalina M. Santos, 1233, CEP 87301-899, Campo Mourdo, Parang, Brazil.
2Centro de Investigagdo de Montanha (CIMO), Instituto Politécnico de Braganga, Campus Santa Apol6nia,
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3 Laboratory of Separation and Reaction Engineering — Laboratory of Catalysis and Materials (LSRE-LCM),
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A microencapsulacdo tem vindo a ser estudada com o objetivo de proteger substancias sensiveis e
possibilitar a adicdo de compostos com baixa solubilidade em matrizes alimentares. Neste trabalho,
um extrato etandlico de Agaricus bisporus (Lange) Imbach foi microencapsulado por spray-drying
[1] seguido de tratamento térmico, gerando microparticulas de maltodextrina reticulada com acido i
citrico. As microparticulas foram caracterizadas por Espectroscopia de infravermelho (FTIR), Analise
Termogravimétrica (TG), tamanho de particulas, eficiéncia de encapsulagdo, rendimento e carga . |
em ergosterol. Foi avaliada a atividade citotéxica numa cultura primdria de células hepdticas [2] e,
em seguida, as microparticulas contendo o extrato foram adicionadas ao iogurte. i
Os valores de eficiéncia de encapsulagio, rendimento e carga em ergosterol foram de 40,2% (em .
termos de ergosterol), 35% e 16,4 mg/g, respetivamente. Os espectros de FTIR evidenciaram a 4
reacdo de reticulacdo entre a maltodextrina e o acido citrico, jd que houve o aparecimento da banda
relativa ao estiramento do grupo éster em 1732 cm-1, Tal banda foi intensificada apds o tratamento
térmico, demonstrando que a reacdo de reticulagdo continuou durante esta etapa. As analises _;{{,-2
térmicas mostraram o ganho em estabilidade consequente da reticulagdo da matriz polimérica.
Os iogurtes contendo extrato encapsulado em gque as microparticulas passaram por tratamento
térmico revelaram maior atividade antioxidante apds sete dias de armazenamento. Tal pode ser
atribuido a protecdo resultante da reticulagdo da maltodextrina com o acido citrico durante a
atomizacdo e também durante o tratamento térmico, conforme evidenciado pelas andlises de FTIR
e TG. As amostras de iogurte contendo o extrato microencapsulado ndo apresentaram
hepatotoxicidade para células ndo tumorais.
Os resultados mostraram que a encapsulagdo do extrato de A. bisporus é uma estratégia promissora
para a protec3o dos seus compostos e também para a funcionaliza¢do de alimentos.
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