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DE AZEITONA
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INTRODUCAO

A adopgao de meios mecdnicos na colheita de azeitona, tem subjacente a diminuicdo
drastica da mao de obra tradicionalmente ocupada nesta actividade.

Recente estudo (PAMAF 2072 , 2000), evidencia as potencialidades do conjunto for-
mado pelo vibrador de tronco e apara-frutos na colheita mecanica de azeitona,

Naturalmente trata-s¢ de um equipamento que recolhe apenas a azeitona destacada no
momento da vibra¢do; a azeitona que sc encontra no chio devido a queda natural, bem
COmOe a que permanece na arvore apos a vibragao, sdo duas fracedes que a maquina nio
poderd colher.

O olivicultor quererd que qualquer destas fracgdes seja a menor possivel, o que
remete a questdo para a crucial decisdo da data de inicio de colheita,

OBJECTIVO

O presente trabalho, feito com base em dados de campo de um olival da variedade
blanqueta, mostra a melhor data de inicio de colheita ¢ procura nos tradicionais indicadores
(relacdo forca de destaque ¢ peso do fruto; percentagem de queda natural : cor dos frutos),
indicios que possam evidenciar a referida dala.

METODOLOGIA

Nota prévia: os dados de campo foram retirados do trabalho de estagio de Maria do
Rosario Alves, conducente ao grau de Bacharel pela Escola Superior Agriria de Beja
(Alves, 1993), pelo que se sintetiza seguidamente a metodologia adoptada.

Num olival da variedade blanqueta foram marcadas |, no dia 28/10/92, quatro darvores
. nas quais foram realizados os seguintes trabalhos:

Apanho da azeitona do chao, a qual fol pesada e retirada amostra com a finalidade
de se apurar o estado sanitario, teor de gordura e percentagem de acido-oleico.

Na azeitona da drvore foi medida a sua resisténcia ao desprendimento e, em labo-
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ratorio, foi classificada pela coloracdo numa escala simplificada de maturacdo. compreen-
dendo apenas frutos verdes, frutos em viragem e frutos negros.

As arvores foram vibradas durante aproximadamente 20 segundos, tendo a azeitona
recolhida sido pesada ¢ amostras retiradas para determinagio do estado sanitario, teor de
gordura e percentagem de acido-oleico.

A azeitona que ficou na drvore, apos vibragdo, foi medida a resisténcia ao desprendi-
mento. tendo -se |, seguidamente, efectuado a sua colheita manualmente. Depois de pesa-
da, foi retirada amostra para determinacio do estado sanitario. teor de gordura, percent-
agem de acido-oleico e classificacdo pela coloragio.

Ista rotina foi repetida. sempre em quatro novas arvores, de scle em sete dias, até ao
dia 9/12/92.

RESULTADOS

Nota previa: embora com outro arranjo, os resultados apresentados foram os publi-
cados em Alves, 1992,

Nas tabelas seguintes. as palavras "chao" ; "vibrada" ; "residual" . dizem respeito ,
respectivamente, a frac¢io de azeitona no chdo, por queda natural, a fraccdo de azeitona
colhida com o vibrador ¢ a fraccidio de azeitona que o vibrador nio conseguiu destacar,

TABELA I - As diferentes fraccdes da producio total. em percentagem massica:

DATA CHAO VIBRADA RESIDUAL TOTAI
28/10/92 2.0 T6.8 212 100
04/11/92 3.1 78.2 18.7 100
11/11/92 35 79.1 17.4 100
18/11/92 4.5 4.4 11l 100
25/11192 52 90.3 4.5 100
02/12/92 7.1 90.8 | 100
(9/12/92 173 80.6 2.1 100

TABELA II - Percentagem de frutos sdos numa amostra de cada fracgo:

DATA CHAO VIBRADA RESIDUAL
28/10/92 80.3 99 .8 100.0
04/11/92 95.5 100.0 100.0
11/11/92 94.9 99 .8 999
18/11/92 96.8 100.0 99.6
25/11/92 07.3 99,9 007
02/12/92 054 99.6 08.9
09/12/92 78.9 96.1 93.5
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TABELA III - Percentagem de  frutos em cada cor. nas fracedes vibrada ¢ residual:

DATA VIBRADA RESIDUAL
Verde Viragem Negra Verde Viragem Negra
28/10/92 00.0 39.5 0.5 535 46.5 0.0
04/11/92 47.0 53.0 0.0 62.5 37.5 0.0
11/11/92 385 58.5 3.0 40.5 58.0 1.5
18/11/92 10.0 90.0 0.0 17.0 82.5 0.5
25/11/92 1.5 03.0 5.5 9.0 90.0 1.0
02/12/92 0.5 92.5 7.0 0.0 99.5 0.5
09/12/92 0.0 03.0 7.0 0.0 097.0 3.0

TABELA IV - Relacdo entre a resisténcia ao desprendimento ¢ o peso unitario do

fruto:
DATA VIBRADA RESIDUAL

28/10/92 153.0 151.7

04/11/92 121.2 142.0

11/11/92 104.3 140.0

18/11/92 105.9 162.8

25/11/92 118.6 159.4

02/12/92 109.2 175.7

09/12/92 67.6 139.8
TABELA V - Percentagem de gordura na matéria seca ¢ percentagem de dceido ole-

ico:
DATA CHAO VIBRADA RESIDUALI
"o gor. Yo acid, Yo gor. “4 acid. Yy gor, %y acid.
olei olel, olet.

28/10/92 358 0.4 39.6 0.2 39.6 0.2
04/11/92 47.2 0.4 43.9 0.2 439 0.2
11/11/92 387 0.5 45.2 0.2 45.2 0.2
18/11/92 40.7 1.0 484 0.2 484 0.2
25/11/92 41.0 ) 53.3 0.2 333 0.2
02/12/92 45.8 2.0 454 0.2 454 0:2
09/12/92 44.1 2.5 42.1 0.2 42,1 0.2
DISCUSSAO

A evolugdo da queda natural dos frutos, que se pode observar na tabela 1 (chdo), sofre
um incremento sthito durante a semana de 2 a 9/12/92. Hi que observar que este facto se
deve a conjugacio da evolucio natural da maturacdo dos frutos, com um agravamento do
estado sanitario. como se pode verificar na tabela I em que no dia 2/12/92 dos frutos do

chao 95.4% eram sios, contra 78.9% no dia 9/12/92.

Para se isolar o efeito do estado sanitario, por forma a se poder apreciar apenas a
evolucdo da queda natural por efeito do amadurecimento, os valores da fraccio "chdo" da
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tabela 1, foram reformulados com a ajuda dos valores da tabela I1, dando-sc , seguida-
mente, um exemplo de calculo, relativo a data de 9/12/92 | estando a totalidade dos resul-
tados na tabela VL.

A massa de azeitona sa . do chdo , por queda natural, em percentagem da produgio
total de azeitona sd, ¢ dada pelo seguinte célculo:

173 x 789/ (173 x 789+ 80.6 x96.1 +2.1 x93.5) = 14.7%

TABELA VI - Percentagem estimada de azeitona sd . do chdo. por queda natural:

DATA CHAO
28/10/92 1.6
04/11/92 3.0
/11792 3.3
18/11/92 4.4
25/11/92 5.1
02/12/92 6.8
09/12/92 14,7

E visivel o incremento de queda natural devido ao amadurecimento a partir do dia
2/12/92. Mantendo para as semanas seguintes o mesmo ritmo de queda natural registado
na semana de 2 a 9/12/92, entdo, por extrapolaciio, sera possivel prever os valores de
azeitona sd no chdo . os quais se indicam na tabela seguinte:

TABELA VII - Percentagem extrapolada de azeitona sa, de chio, por queda natural:

DATA CHAO
16/12/92 226
23/12/92 30.5
30/12/92 384

Serd de esperar que os valores da tabela anterior sejam conservadores, uma vez que
haverd sempre azeitona em mau estado sanitdrio que tendera a cair, aumentando as per-
centagens indicadas.

A figura 1 mostra a evolucio da percentagem massica de azeitona colhida por
vibracio, em relagdo a producdo total (fracgéo "vibrada" da tabela I), em funcdo do tempo,
tendo-se efectuado uma extrapolaciio para as datas de 16, 23 e 30/12/92, recorrendo aos
valores previstos de queda natural da tabela VIL, ¢ a um valor arbitririe de 2% para a
fraccio de azeitona ndo destacada pelo vibrador (residual):

kgl
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Figura 1 - Evolugiio da fracgio “vibrada™, no tempo

Se, em cada data, se admitir que as 4 arvores representam o estado do olival nessa
data, entdo ., com base na figura 1, serd possivel prever a quantidade de azeitona colhida
directamente pelo vibrador, em percentagem da produgao total, num qualquer periodo de
tempo , At, de colheita, fazendo a média da fungio da figura | nesse intervalo de tempo:

média da funcio (1) no intervalo At = (/A1) x [ f (o) dt

Seguidamente sdo apresentados trés casos, correspondendo a periodos de colheita (At)
de | semana, duas semanas e trés semanas :

UMA SEMANA DE COLHEITA

Na tabela VIII o termo " colheita (%6)" indica a percentagem de azeitona directamente
colhida pelo vibrador, em relagdio a produgdo total, em cada um dos periodos de uma sem-
ana. O termo "melhor resultado” indica a percentagem que se colhe efectivamente em cada
periodo, em relagdo ao melhor dos periodos:

TABELA VIII - Previsdo do que o vibrador colhe numa semana.

PERIODO COLHEITA ®a MELHOR RESULTADO
28/10 a 04/11 715 85.5
0411 a 11/11 78.7 86.9
111 a 18/11 81.8 90.3
18/11 a 25/11 §7.4 96.5
25/11 a 02/12 90.6 100.0
02/12 2 09/12 85.7 94.6
09/12a 16/12 78.0 86.1
16/12 a 23/12 715 78.9
23/12 a 30/12 63.6 70.2
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DUAS SEMANAS DE COLHEITA

TABELA IX - Previsio do que o vibrador colhe em duas semanas.

PERIODO COLHEITA “» MELHOR RESULTADO
28/10a 11/11 78.1 87.8
0411 a I8/11 80.3 90,2
11711 a 25/11 84.0 95.1
18/11 a 02/12 89.0 100.0
25/11 a 09/12 88.2 99,1
02/12 a 16/12 81.9 92.0
09/12 a 23/12 74.8 84.0
16/12a30/12 67.0 76.0

TRES SEMANAS DE COLHEITA

TABELA X - Previsdao do que o vibrador colhe em trés semanas.

PERIODO COLHEITA % MELHOR RESULTADO
28/10a I8/11 79.3 90).2
04/11 a 25/11 82.6 94.0
1111 a02/12 86.6 98.5
IR/ a09/12 87.9 100.0
25/11 a 16/12 84.8 96.5
02/12a 23/12 78.4 80.2
09/12 a 30/12 T1:D R0.8

Seria desejavel que indicadores mostrassem ao olivicultor as datas optimas para ini-
ciar a colheita por vibracdo com recolha da azeitona no apara-frutos. Como a colheita
incide somente na fracgao "vibrada". a data optima sera sempre um compromisso entre
intervir cedo demais, deixando muita azeitona na arvore (fraccdo "residual”), ¢ iniciar a
colheita tarde demais, com o consequente abandono de azeitona que ja tinha caido para o
chdo (frac¢do "chao").

A discussiio dos resultados acima exposta mostra claramente que as datas seguintes:
11/11/92 ; 18/11/92 ; 25/11/92

sdo datas chave para uma colheita eficiente com o conjunto vibrador e apara-frutos. Seria
desejavel que indicadores revelassem ao olivicultor estas datas importantes,

A figura 2 mostra a evolugido no tempo da frac¢do "chao", isto ¢, apresenta de uma
forma grifica os correspondentes valores da tabela I Nao ¢ visivel qualquer manifestagao
por parte da evolucio dos dados por forma a alertar o olivicultor.

Na figura 2 mostra-se ainda a representagio grafica da evolugdo dos frutos verdes.
conforme os valores indicados para a fraccdo "vibrada”, na tabela 11 . Nota-se claramente
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Figura 2 - Evolucio da queda natural ¢ dos frutos verdes no tempo

um acentuar do decréscimo de azeitona verde na semana de 11711 a 1811, o que podera
constituir um indicio para actuacdo. Este facto estda em sintonia com as afirmacdes de
Garcia (1991). segundo o qual o inicio da data de colheita deve comceidir com o momento
em que desaparccem os frutos verdes da drvore e se aleangou ja o maximo de azeite.

A figura 3 apresenta de uma forma grafica os valores correspondentes a fraccio
"vibrada" da tabela IV, isto ¢. a evolugio no tempo da relagiio entre a forga de destaque e
0 peso unitario dos frutos (R'P). Embora os resultados ndo o mostre com grande evideén-
cia, a relacdo R/P tem um minimo a 11/11/92, coincidindo com o periodo mais importante
para a realizagiio da colheita. Parece residir na oportunidade ¢ capacidade que o olivicul-
tor tenha para conseguir detectar esse minimo, a chave para optimizar a data de inicio de
colheita. Esta afirmacdo ¢ igualmente suportada por Tsatsarelis et al (1984). que citando
diversos autores, refere a importancia da relagdo R/P para a colheita. Este autor refere que
a relacdo R/P decresce com o avanco da maturacdo. atinge um valor minimo ¢ volta de
novo a aumentar. Afirma ainda que a colheita deve ser efectuada no intervalo definido pela
data em que se obtém o minimo valor de R/P ¢ a data em que se obtém o maximo de azeite
no fruto. Contude ha que admitir que uma informagdo gue apresenta uma tenue variacio
no periodo mais importante para a reahizacdo da colheita. venha a constituir um bom indi-
cador para revelar esse periodo ao olivicultor.
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Figura 3 - Evolugio do R/P. no tempo
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CONCLUSAO

Sendo imperioso que na colheita de azeitona, recorrendo @o conjunto vibrador e
apara-frutos. a massa de azeitona colhida directamente seja maxima.. Sendo desejavel que
a quantidade de azeitona no chao, por queda natural, bem como a que fica na drvore , apos
vibragiio, constitua uma massa pequena para ue possa . em termos economicos, ser aban-
donada. torna-se muito importante conhecer os periodos optimos de colheita. e a forma
como a cultura os revela ao olivicultor.

Na variedade Blanqueta. e decorrente dos dados de ensaios de um tnico ano, foi pos-
sivel aos autores identificar que a queda natural dos frutos , ndo ¢ um indicador perti-
nente para revelar ao olivicultor a data dptima de colheita, havendo alguma esperanca na
correlagdo dessa data com o primeiro valor minimo da relagio R/P. Parece residir na
evolucdo da coloragio dos frutos, nomeadamente quando se acentua o desaparecimento
dos frutos verdes, a chave para a detecciio da data optima de colheita para esta variedade.

A comprovagio destes resultados em mais ensaios na variedade Blanqueta, ¢ a sua
extensdo a outras varicdades, por ventura mais importantes no panorama da olivicultura
Nacional, constituiria uma accio de grande relevancia para o sector, ja que se colocava a
disposigdo dos olivicultores indicadores de decisio.
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