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Talvez muitas pessoas ndo se tenham ainda apercebido, mas a «engenha-
ria alimentar» praticamente acabou em Portugal. As licenciaturas em
engenharia alimentar afirmaram-se em Portugal como formag&es bem
definidas e equilibradas nos seus conteudos em biologia, quimica, tec-
nologia alimentar e sistemas de gestdo da qualidade. Mas tiveram de ser
substituidas por licenciaturas que nos surgem hoje com nomes e conte-
udos que resultam, essencialmente, de combinacdes de «ciéncia», «tec-
nologia» e «qualidade». Quer isto dizer que um trabalho sério e consis-
tente que foi desenvolvido no pais ao longo de trinta anos, aparece agora
desperdigado. Dantes todas as institui¢ées de ensino superior formavam
engenheiros alimentares. Agora, cada institui¢do tem uma formacio no
ambito alimentar, que vai variando daqui para acold. Dantes, quando
uma empresa alimentar queria um técnico superior, procurava um enge-
nheiro alimentar. E agora, o que vai procurar?

E isto tudo acontece porque s6 podem ingressar numa licenciatura
em engenharia os alunos do ensino secundario que tenham matematica
e fisica como provas especificas. E é assim em Portugal: alguém decide
(mal) e todos os outros sdo obrigados a aguentar com as consequéncias.
Os engenheiros alimentares ndo fazem pontes, nem casas, nem maqui-
nas, nem instalaces elétricas, nem cAmaras frigorificas. Para isso ha en-
genheiros civis, mecnicos, eletrotécnicos. Esses precisam da matematica
e da fisica.

Os engenheiros alimentares fazem alimentos: se, quando chegam ao
ensino superior, souberem fisica e matematica, vao ter de estudar quimi-
ca e biologia; e se souberem as tltimas, vio ter de estudar as primeiras. F.
a partir desse equilibrio que no fim da sua formagéo adquirem a capaci-
dade de projetar e produzir alimentos seguros, protegendo os interesses
das empresas onde exercerem a atividade profissional e, simultaneamen-
te, protegendo os interesses dos consumidores.

Resta-nos esperar que todos os atores na area alimentar, incluindo
professores, industriais e ordem profissionais entendam esta necessidade,
e que todas possam contribuir para convencer os decisores politicos so-
bre a necessidade de reverter o processo e dar a engenharia alimentar o

estatuto e as competéncias que lhe sdo proprias.

Manuel Rui F. Azevedo Alves, DIRETOR
Professor, Coordenador do Grupo de Engenharia
Alimentar, Instituto Politécnico de Viana do Castelo



Por:

DOSSIER - PANIFICACAQ

O Projeto TRADEIT, projeto FP7 do 7°
Programa Quadro I&DT financiado pela
Comissdo Europeia, dd suporte a uma
rede formada por pequenas e médias
empresas (PMEs) Europeias direcionadas
para a producio de alimentos tradicionais
dos setores da panificagdo, laticinios e car-
nes. No decorrer deste projeto foram or-
ganizados diversos eventos e criada uma
plataforma designada Mercado Eletroni-
co, com o intuito de aumentar a competi-
tividade e sustentabilidade das PMEs. No
presente artigo descrevem-se de forma
sucinta as atividades realizadas no Ambito
do TRADEIT, e em particular as direcio-
nadas para o Setor da Panifica¢@io. Abor-
da-se ainda a Agenda Estratégica para a
Investigacdo e Inovacio, documento que
sera apresentado 4 Comissdo Europeia ¢
no qual se incorporario uma lista de prio-
ridades de investimento que dé resposta as
necessidades sentidas pelas PMEs.

Palavras-chave: Projeto TRADEIT;
Panificagdo; Agenda Estratégica para a
Investigaciio e Inovacio.

TRADEIT Project that has received
tunding from the European Union’s Sev-
enth Framework Programme for research,
technological development and dem-
onstration, it is a project that gives sup-
ports to a network of small and medium

European enterprises (SMEs) directed to
the production of traditional foods of the
sectors of bakery, dairy and meat. In the
course of this project many events have
been organized and it was created an
Electronic Market platform, in order to
increase the competitiveness and sustain-
ability of SMEs. In the present paper it is
described briefly the activities carried out
under the TRADEIT project, and in par-
ticular those directed for the Bakery Sec-
tor. Furthermore, the Strategic Agenda
for Research and Innovation is discussed.
This document will be submitted to the
European Commission and it will incor-
porate a list of investment priorities to
give answers to the needs experienced by

the SMEs.

Keywords: TRADEIT project; Bakery;
Strategic Research and Innovation Agenda.

Na Europa o setor alimentar é composto
por mais de 300 mil empresas que déo tra-
balho direto a 4,2 milhges de trabalhado-
res, correspondendo a 14,6% do volume
total de negdcios, com um valor superior
a 1000 milhdes de euros por ano. A gran-
de generalidade dessas empresas, 99%, sdo
pequenas ¢ médias empresas (PMEs) que
sdo responsaveis por 49% do volume de ne-
gocios e geram 63% do emprego, com uma
média de 14 funcionarios por empresa

No sentido de valorizar este setor, foi
apresentado um projeto FP7, financiado
pela Comissio Europeia, mtitulado TRA-
DEIT , que se encontra em

funcionamento desde novembro 2013, e
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do qual o Instituto Politécnico de Bragan-

¢a (IPB) é um dos parceiros.

CRAFT BAKERY FOR THE 21st CENTURY
Solutions for Productivity and Competitiveness

Esse projeto ¢ um projeto de suporte a
uma rede formada por PMEs direciona-
das para a produgio de alimentos tradi-
cionais da Europa dos setores da panifica-
¢do, laticinios e carnes, com o intuito de
aumentar a sua competitividade e susten-
tabilidade. As PMEs interessadas em ob-
ter informagio adicional podem consul-
tar a pagina: http://www.tradeitnetwork.
eu/ , na qual é permitida a sua inscrigéo,
de forma totalmente gratuita, passando a
ser informados das atividades e resultados
do projeto.

Nos dois anos em que decorreu o Proje-
to, diversas atividades foram desenvolvi-
das pelo IPB em colaboragdo com vinte
parceiros
de nove paises europeus. As atividades
realizadas em Portugal, incluiram a or-

internacionais, provenientes

ganizagdo de workshops sobre seguranga
alimentar, rotulagem e Marketing de pro-
dutos de qualidade, e sobre tecnologias e
servigos potenciais, eventos esses decorri-
dos na Escola Superior Agraria do IPB,
em Braganca.

No decurso do Projeto, ¢ a nivel eu-
ropeu, varias empresas portuguesas (in-
cluindo da area da panificacio) tém par-
ticipado de forma totalmente gratuita em
diversos eventos direcionados para PMEs

, destacando-se os seguintes:
- “Panificagdo Tradicional no Século

XXI — Solugdes para a produtividade

e competitividade”, em Potsdam (Ale-

manha) nos dias 06 ¢ 07 de novembro

de 2014;
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FOOD PRODUCERS

TRADE

Support for the Tradiboral Foud Sector

7y
V)
ey

tar b A 1 y {15 11T 31 71
| ca LD Al

1L

fety Technology Brokerage Event

in

G

- “Sustentabilidade para PMEs de pro-
dutos alimentares”, em Colonia (Ale-

manha) nos dias 26 ¢ 27 de margo de
2015;

- “Inovagido & Embalagem — Solugdes
para PMEs da éarea alimentar”, em
Barcelona (Espanha) nos dias 23 e 24
de abril de 2015;

- “Tecnologias Associadas a Seguranga
Alimentar”, em Tralee (Irlanda) nos
dias 01 e 02 de outubro 2015.

Nesses eventos participaram quatro, trés,
dez e sels empresarios Portugueses, respe-
tivamente.

Outra vertente do projeto é a transfe-
réncia de tecnologia, tendo sido desenvol-
vida uma plataforma intitulada “Mercado
Eletrénico” (Marketplace), na qual se pre-
tende divulgar ofertas tecnologicas (como
por exemplo, novas tecnologias, novos
equipamentos, etc.) ¢ na qual as PMEs

podem formular pedidos, colocar dividas
e descrever problemas com que se depa-
ram, tendo como principal objetivo en-
contrar solugdes para as PMEs que solici-
tem ajuda. Além disso, é uma plataforma
que permite as PMEs encontrar parceiros
e estabelecer parcerias com outras empre-
sas. A inscri¢do nesta rede ¢ totalmente
gratuita e os interessados podem fazé-lo
através do site: https://marketplace.tra-
deitnetwork.eu/.

Adicionalmente, empresas portugue-
sas que sejam fornecedoras de tecnologias
de interesse as PMEs dos setores da pani-
ficago, carne e laticinios podem também
inscrever-se na referida plataforma, dan-
do-se a conhecer, descrevendo de forma
sucinta os produtos e servicos prestados.

No ambito do Projeto TRADEIT tem
também sido desenvolvida uma revista
eletronica, intitulada Taste of Stience, que
tem como principal fungiio divulgar arti-

TECNOALIMENTAR N.°6




g0s cientificos inovadores e resultados de
projetos europeus numa linguagem aces-
sivel e nfo cientifica para que seja facil-
mente lida pela sociedade em geral e por
PMEs Europeias da area alimentar. Os
interessados poderdo consultar a revista
indicada através do site: http://www.tas-
teofscience.com/ .

A EFFoST - European Federation of Food
Science & Technology ¢ também um dos par-
ceiros do Projeto TRADEIT e ao longo
destes dois tultimos anos pretendeu co-
nhecer as principais necessidades e/ou
problemas que as PMEs dos setores da
panificagdo, carne e laticinios tém enfren-
tado ao nivel da investigagio e inovagio,
informacZo a incluir na Agenda Estraté-
gica para a Investiga¢éo e Inovagio (SRIA
— Strategic Research and Innovation Agenda) e
a apresentar a Comissdo Europeia, para
que esta estabeleca, no futuro, linhas ou
diretrizes de atividades de inovagio no
ambito do Programa Horizonte 2020.
Neste momento a SRIA encontra-se
sob consulta publica. O documento da
Agenda Estratégica para a Investigacdo e
Inovagio pode ser solicitado a partir do
Website do projeto TRADEIT http://

%El

BARREIRAS A INOVAGAO INDICADAS POR PMEs DOS SETORES DA PANIFICACAQ, CARNES E LATI-
CINIOS (TRADEIT DRAFT STRATEGIC RESEARCH AND INNOVATION AGENDA (SRIA), 2016 ).

Falta de tempo
Dificuldade em aceder a financiamento
Dimenséo e custo inadequados de novos equipamentos
Problemas em criar uma rede de distribuicdo
Problemas na consciencializagao da inovagao

NECESSIDADES DE INVESTIGACAO INDICADAS PELAS PMEs DO SETOR DA PANIFICAGAO (TRADEIT
DRAFT STRATEGIC RESEARCH AND INNOVATION AGENDA (SRIA), 2016 ).

Gest&o do Crescimento
Desenvolvimento Pessoal
Custos das matérias-primas
Falta de trabalhadores qualificados
Falta de adogao de novas tecnologias
Internacionalizagdo
Falta de pessoal técnico
Falta de acesso a conhecimento externo
Necessidade de conhecer novas tecnologias e de desenvolver novos produtos
Aumentar o tempo de prateleira
Reduzir os custos de energia
Melhorias ao nivel da embalagem

www.tradeitnetwork.eu/sria. Até 11 feve-
reiro de 2016, as PMEs Portuguesas estdo
convidadas a entrar em contacto com o
professor Brian McKenna, (SRIA@tra-
deitnetwork.eu), apresentando os seus
contributos para a melhoria da proposta
elaborada e garantir que o documento
a submeter & Comissdo Europeia repre-
sente com precisdo as necessidades das
PMEs. £ uma oportunidade tnica para

¥
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que estas assumam o controlo da sua
propria agenda de apoio a investiga¢io e
desenvolvimento, e possam influenciar o
financiamento futuro.

Apos a consulta aberta, o feedback re-
cebido até 11 de fevereiro de 2016 sera
incorporado numa lista de prioridades
relativas as necessidades de investimento
a apresentar a Comissdo Europeia. Serdo
incluidos objetivos de investiga¢do e ino-
vacio, projetos especificos de investigagio,
agoes de mobilidade, atividades de melho-
ria das infraestruturas, obtengo de recur-
sos, bem como a identifica¢io de poten-
ciais projetos de investigaciio e inovagio
de colaboragZo conjunta.

A apresentagio serd seguida de uma
intensa campanha de divulgagio e de
discussdo com os principais agentes de
decisiio, no sentido de criar a consciéncia
das verdadeiras necessidades das PMEs
produtoras de alimentos tradicionais e es-
timular o seu financiamento para um me-
Ihor desempenho.

Em termos globais, as barreiras a Ino-
vagio mais referidas por cerca de 800
PME:s dos trés setores foram as indicadas

na , apontando barreiras a0 ni-

vel humano, organizacional tecnolégico.
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Em particular, e apés auscultacio de di-
versas PMEs do setor da panificacio, as
necessidades de Investigacfio indicadas
por estas PMEs encontram-se descritas na

Além disso, as PMEs do setor da Pa-
nificacdo indicaram como topicos espe-
cificos para a Investigacio e Inovagio, os
seguintes exemplos:

- Processamento: o desenvolvimento de
equipamento para produgdes em pe-
quena escala, melhorar a moagem e
a embalagem do sorgo, ¢ desenvolvi-
mento de laminas para moinho para
produzir farinha sem glaten para con-
sumo humano;

- Andlises rapidas: desenvolvimento de
andlises rapidas do teor de humidade
em farinhas e massas;

- Gestdo de alergénios: gliten e proble-
mas de alergenicidade;

- Embalagem: embalagens ativas e inte-
ligentes, embalagens de plastico com
peso inferior e biodegradaveis, embala-
gens capazes de aumentar o tempo de
prateleira, embalagens biodegradaveis
de baixo custo, embalagens transparen-
tes para controlar o tempo de prateleira;

- Formulagéo do produto: desenvolver
barras de fruta em embalagens comes-

36

tiveis, produzir croissants com farinha
de espelta, produtos de pastelaria com
menos calorias, uso de matérias-pri-
mas naturais, ingredientes funcionais
naturais e desenvolvimento de produ-
tos vegan;

- Caracteristicas do produto: aumen-
tar o tempo de prateleira, aumentar
a crocancia nos produtos de padaria e
desenvolver produtos funcionais (com
fibras e polifenéis com alta atividade
funcional).

Verificou-se que as necessidades das
PME;s diferem significativamente das da
industria alimentar e exigem apoios e
acdes especificas de inovagao.

O projeto TRADEIT, projeto europeu
financiado pela Comissdo Europeia, tem
como objetivo abordar os setores alimen-
tares tradicionais nas areas da panificagio,
carnes e laticinios. Outro objetivo do
projeto é identificar as necessidades es-
pecificas de investigacdo e inovagdo de
PMEs produtoras de alimentos tradicio-
nais, e dar visibilidade das mesmas numa
Agenda Estratégica para a Investigagio e

Inovagio para orientar futuras a¢des de fi-

nanciamento e politicas para essas PMEs.
As dificuldades repetidamente destacadas
e realgadas pelas PMEs incluem a falta de
tempo para se dedicarem as atividades de
inovagio, falta de acesso a novos conhe-
cimentos, falta de competéncias e conhe-
cimentos sobre a gestdo de crescimento,
novos mercados e internacionalizac¢do es-
tratégica, ¢ novos modelos de negédcio e
comércio.

O presente trabalho foi realizado em
colaboragio com o projeto TRADEIT,
o qual recebeu financiamento da Unido
Europeia, através do 7° Programa Qua-
dro, associado 4 investigacio, desenvol-
vimento tecnologico e demonstragdo (N°
Ref. 613776).
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