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Introducao e Objetivos

Staphylococcus aureus € uma bacteria presente na flora comensal do Homem e comumente responsavel por intoxicacoes alimentares. A
Importancia das analises laboratoriais € patente na realizacao de analises microbiologicas a alimentos, aguas, superficies e manipuladores,
como meio de verificar o cumprimento da legislacdo, das boas praticas de higiene e das boas praticas de fabrico. Desta forma surge a
necessidade da confianca nos resultados analiticos dos laboratorios que € conseguida pela acreditacdo dos seus metodos. Neste contexto, 0
objetivo deste trabalho é apresentar a metodologia para acreditacao do método da Contagem de Staphylococcus coagulase positiva, pela
ISO 6888-2:1999/Amd.1:2003, aplicavel a géneros alimenticios e alimentos para animais, de acordo com a NP EN ISO /IEC 17025:2018.

Metodolegia

O trabalho decorre no Laboratorio de Controlo Qualidade Alimentar, Lda (LCQA), Braganca. Atualmente o LCQA é um
laboratorio de referéncia na area das analises microbioldgicas das aguas de consumo, géneros alimenticios e de
esfregacos de superficie, projetado com o principio da marcha em frente, numa area total de 200 m?, distribuidos por
espacos e salas devidamente separados.
Desde 2007 o LCQA ¢é associado da RELACRE e tem participado anualmente em ensaios interlaboratoriais:

v'Em Portugal - Instituto Nacional de Saude Dr. Ricardo Jorge;

v'A nivel europeu - Health Protection Agency

Fluxograma da detecao de Staphylococcus aureus pela ISO 6888-2:1999/
Amd.1:2003
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