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(l. LIVICULTURA

Introducción

Los grupos de trabajo de Olivicultura de la Sociedad Espanola de Ciências

Hortícolas (SECH) y de la Asociación Portuguesa de hlorticultura (APH) han decidido

unirse para organizar el l Congreso Ibérico de Olivicultura, las V Jornadas Nacionales

de la SECH y dei Vil Simpósio Nacional de Olivicultura de la APH, y se celebra en

Badajoz-Elvas los dias 13, 14 y 15 de abril de 2016.

En este evento se pretende crear un foro para el intercâmbio de conocimientos

y debate sobre temas de interés acerca dei olivar, dei aceite de oliva virgen y de la

aceituna de mesa, así como servir de via para la promoción y mejora de la

competitividad de esta. Además, se pretende promover una discusión y cooperación

entre investigadores, técnicos, agricultores, estudiantes, exportadores y otros agentes

dei sector para un intercâmbio de experiências que contribuyan a aumentar la

rentabilidad y sostenibilidad de este sector. Esto contribuirá a que centros de

investigación de uno y otro lado de Espana y Portugal concentren esfuerzos y

rentabilicen los recursos existentes con vistas a desarrollar proyectos conjuntos para la

búsqueda de soluciones de problemas comunes y mejora dei conocimiento científico.

El Congreso se desarrollara durante três dias, dos de los cuales se emplearán

en sesiones cientificas que abordarán aspectos con propuestas innovadoras en el sector

de la olivicultura, desde la producción, transformación, subproductos, comercialización

y calidad. Cada sesión científica será iniciada por una conferencia plenária impartida por

un invitado, seguida de sesiones de comunicaciones orales y posters. Además se

presentarán dos mesas redondas donde se expondrán algunos de los temas candentes

en torno al sector de la olivicultura. El tercer dia se realizará una interesante visita

técnica de inferes para el sector.

Agradecemos la participación de todos en este evento científico-técnico que

durante três dias, especialistas de Espana y Portugal nos reunimos en Badajoz-Elvas,

muy cerca de la línea que une nuestros dos países, para debatir y aprender sobre temas

que compartimos desde hace siglos: el olivar, la aceituna y el aceite. Todo ello

contribuirá al intercâmbio de ideas y experiências que pretendemos sirvan para la

promoción de este cultivo ibérico y para la mejora de la competitividad dei sector.

El Comité organizador
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Perfil enzimático de leveduras isoladas durante o processamento de
azeitonas de mesa da cultivar Negrinha de Freixo

T. Oliveira1-2, E. Colla1, P. Baptista2, J. A. Pereira2 & E. L. Pereira2-3

^n^ersidade Tecnológica Federal do Paraná, Câmpus Medianeira, 85884-000 Medianeira Paraná,
^^:^Í^S^S^BraBança-3centrode'nvest-Mon. n. a, C.. pu.

O presente trabalho pretendeu avaliar o perfil enzimático de leveduras isoladas
te° processo de fermentaçao natural de azeitonas de mesa da cultivar Negrinha

d,e_Fre.ix0', a mais importante da reBiã° d° Nordeste de Portugal. " Foram"isola>das"^
'd-ent. 'f'cadas^mo'ecularmente onze leveduras pertencere s ""aos "géne^
ÍaK. hwomyces'car'dida'. pichia' Debaro'"y^s, Rhodotorulo e Gotortomyc^, "que
posterlormente foram testadas através de métodos qualitativos para a produção das
enzimas lipase, protease, amilase, xilanase, catalase e P-glucosidase.

..._-A actlvidade da catalase foi observada em todas as espécies isoladas (C.
trópico P. membranifociens, S. cerevesioe, C. norvegica, D. hansenii, ~R. gramïnis, 'C.
boidinii. P. guilliermondii, R. glutinis, P. manshurica e 6. ressii). A atividade°daamilase

3. ressii. Todas as espécies testadas apresentaram reduzida ou
nula atividade para as enzimas xilanase e protease. R. graminis, R. glutinÍ5~eG~"ressi
apresentaram elevada atividade da enzima p-glucosidase e S. cerevisae e P. monshuríca
elevada atividade lipolítica. Os resultados obtidos demonstram o potencial"deus"ode
algumas leveduras para fins biotecnológicos, designadamente como culturaTrtort^

processamento de azeitona de mesa.

Palabras Clave: lipase, protease, amilase, xilanase, catalase e P-glucosidase.
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