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Resumo

O objectivo do trabalho que se apresenta foi avaliar a influéncia do
armazenamento da azeitona na qualidade do azeite, uma vez que esta ainda é
uma pratica usual na regiao de Trds-os-Montes.

O presente estudo decorreu na campanhas de 1997/1998 e 1998/1999
tendo incidido respectivamente em 4 e 5 lotes de azeitonas da Cv. Cobrangosa
que foram laborados em 3 tempos distintos (T, — 1 dia apds colheita; Ty — 7 dias
apds colheita; Ty ~ 14 dias apés colheita). Os parimetros quimicos avaliados
foram a acidez, o indice de perdxido, a absorvéncia no ultravioleta e a
resisténcia 2 oxidagio. Nos azeites da campanha de 1997/1998 foram ainda
avaliados os teores em polifendis totais e esteréis. Na campanha de 1998/1999
foi também avaliado o teor em tocolerodis.

A excepgio do indice de peréxido todos os parimetros avaliados
evidenciam diferencas significativas com o armazenamento da azeitona. Os
valores de acidez, Kyy, estigmasterol, eritrodiol e uvaol sofrem incrementos
com o armazenamento. Pelo contririo os valores de Koqe, resisténcia & oxidagio,
polifendis totais, -sitosterol e tocoferdis apresentaram redugdes significativas.
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